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ANEXO |
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO |

Constitui o objeto deste Estudo Técnico Preliminar aquisicdo parcelada de géneros alimenticios em geral
para ser utilizado na Merenda Escolar para o consumo de alunos matriculados na rede Publica de ensino do
municipio de Barroquinha, conforme as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) e
cardapio elaborado pela nutricionista, devidamente aprovado pelo conselho municipal de alimentag&o escolar.

O fornecimento de alimentagéo escolar € um direito constitucional de todos os alunos matriculados na Rede

Municipal de Ensino durante os 200 dias letivos, a Constituicdo Federal de 1988, em seu artigo 208, trata a

alimentagéo escolar como responsabilidade do Estado, em colaboragéo com o poder publico local. Essa premissa

também é destacada no artigo 1 da Resolugdo n® 26/2013 do FNDE, que estabelece: "A alimentagéo escolar é

~—  direito dos alunos da educagéo basica publica e dever do Estado, e sera promovida e incentivada, com vista ao

atendimento dos principios e dasdiretrizes estabelecidas nesta Resolugéo" e deve estar em conformidade com as
legislagdes pertinentes ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

O Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) € um eixo fundamental para a garantida da Segurancga
Alimentar e Nutricional no pais, oferecendo uma alimentagdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de
alimentos variadosseguros, que respeitem a cultura, as tradigbes e os habitos alimentares saudaveis;
desenvolvimento de agdes de educagao alimentar e nutricional; o direito a alimentagéo escolar, visando a garantir
seguranca alimentar e nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitaria, respeitando as diferengas biologicas
entre idades e condigdes de saude dos alunos que necessitem de atencéo especifica e aqueles que se encontram
em vulnerabilidade social.

Destaca-se que o PNAE atua como complemento, sendo incumbéncia dos Estados e Municipios a fungao
primordial de fornecer a merenda escolar aos alunos do ensino basico. Essa medida visa possibilitar que o
municipio de Barroquinha proporcione uma merenda escolar suficiente e de qualidade a todos os alunos da rede
municipal de ensino que frequentam as unidades municipais de ensino. Dessa forma, atendendo aos dispositivos
legais, proporcionando aos educandos qualidade de ensino para que possam se desenvolver integraimente,
conforme quadro abaixo.

A presente aquisigdo tem como objetivo principal garantir a oferta de alimentos variados e seguros,
promovendo o crescimento e desenvolvimento saudavel dos alunos matriculados nas Unidades de Ensino do
Municipio de Barroquinha. Ocardapio foi desenvolvido por nutricionista do municipio. Essa iniciativa busca,
igualmente aprimorar o rendimento escolar, assegurar a seguranga alimentar e nutricional, além de proporcionar
condigdes de saude adequadas aos estudantes que demandam atengéo especifica, respeitando as distintas
necessidades bioldgicas entreas diferentes faixas etarias.

-

Nutrir-se vai além de satisfazer as necessidades fisicas do corpohumano. Atualmente, compreendemos que
a alimentacdo desempenha um papel crucial no desenvolvimento cognitivo, desde a infancia até a fase adulta. No
contexto educacional, essas consideracbes sdo notadamente relevantes para evidenciar amelhoria dos indices
escolares associados a habitos alimentares saudaveis. No Brasil,a implementagdo da merenda escolar como
politica educacional remonta & década de 50, visando reduzir a evaséo e a repeténcia, aprimorar o rendimento
escolar e instigar bons habitos alimentares nos educandos. A merenda escolar desempenha um papel crucial para
muitos alunos que podem enfrentar situagées de inseguranca alimentar em casa, garantindo pelo menos uma
refeicdo balanceada ao longo do dia, ao garantir uma alimentacdo de qualidade, o PNAE contribui para a inclusdo
social, minimizando desigualdades e proporcionando condigdes iguais de acesso a educagao.

2. PREVISAO NO PLANEJAMENTO

A aquisicao dos géneros alimenticios para a merenda escolar esta alinhada com o Planejamento Anual
de Compras do municipio de Barroquinha para o ano de 2025, levando-se em consideragao o calendario escolar e
a demanda anual.
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3.REQUISITOS DA CONTRATAGAO

A empresa licitante deve proporcionar entrega de Géneros Alimenticios, para atender as necessidades da
Secretaria Municipal de Educagéo, conforme condigdes, quantidades, exigéncias e estimativas a serem
estabelecidas no Termo de Referéncia.

A contratada devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagbes estabelecidas na
legislacao especifica sobre a qualidade e especificagédo dos produtos que serdo entregues.

A contratada devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo objeto
demandado para nenhuma outra empresa ouinstituicdo de qualquer natureza.

A empresa devera fornecer géneros produzidos de acordo com as normas vigentes, especialmente as
sanitarias, de boa qualidade e de excelente aceitagdo no mercado, inclusive com prazo de validade superior a
seis (6) meses para os NAO pereciveis. Os itens deverdo possuir garantia contra ndo conformidades de
fabricagao, a contar do recebimento definitivo dos mesmos, sendo esta garantia de sua total responsabilidade,
inclusive os custos no que tange o transporte da CONTRATANTE a CONTRATADA e seu devido retorno a
CONTRATANTE.

Os géneros alimenticios deveréo ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislagéo de alimentos
com caracteristica de cada produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas,
toxicologicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigildncia Sanitaria — ANVISA, Ministério da
Agricultura/Pecuaria e Abastecimento e pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme
tabela de especificagdo e quantidades e registro no érgéo fiscalizador da Secretaria Municipal de Educacéo,
quando couber.

S0 sera aceito o fornecimento dos produtos que estiverem de acordo com as especificagdes minimas exigidas
abaixo:

*Identificagao do produto;

+ Embalagem original e intacta;

+ Data de fabricacéo;

+ Data de validade;

+ Peso liquido;

+ Numero do Lote;

*Nome do fabricante;

+ Registro no érgéo fiscalizador quando couber.

A contratada devera prestar todos os esclarecimentos técnicos que |lhe forem solicitados, relacionados com
as caracteristicas dos géneros fornecidos.

A contratada devera arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do fornecimento dos
géneros, sem qualquer énus para a contratante.

A contratada devera repetir procedimentos as suas préprias custas para corregdo de falhas verificadas,
principalmente na hipétese de aquisi¢ao do objeto em desacordo com as condigdes pactuadas.

Os riscos de impactos ocasionados devido a produgdo na inddstria, as empresas deverao atentar para as
praticas de mitigagdo dos impactos na produgdo, como as lei e Resolugdes que orientam a produgao sustentavel
dessas atividades.

Importante ressaltar que, quando da entrega, as frutas e alimentos prontos para consumo deverdo
apresentar-se: isentos de substancias terrosas; sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens; sem umidade externa anormal; isentos de
odor e sabor estranhos; embalados individualmente, conforme unidade pré- estabelecida; rotulados com a
descricado dos ingredientes utilizados na sua preparacdo,de acordo com as normas técnicas vigentes, € com
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identificacéo facil e legivel das datas de fabricagédo e validade; conter baixo teor de aglcares e gorduras,
conforme especificagao; e ser livres de gordura trans

ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Os quantitativos foram extraidos do levantamento das contratagdes realizadas no ano de 2024, com aumento
de 10% considerando o percentual de matriculas de novos alunos tanto nos periodos parciais quanto em escolas
de tempo de integral, onde serédo oferecidos aos educandos mais de uma refeigéo diariamente o que nos leva a
um aumento nos quantitativos que estdo descridos no quadro abaixo, conforme demandas da Secretaria
municipal de Educacéo para o ano de 200 dias letivos, conforme calendario escolar.

. Yyt = QUANTIDADE
S PNAE IN TOTAL
~ | PNAEF |PNAEP| "0 AEE | coal Al

MACARRAO PARAFUSO , Massa seca com
ovos, acondicionado em embalagem transparente
intacta de minimo 400g, a embalagem devera
conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de
1 | lote, data de fabricagio, data de validade e| PCT 0 400 600 0 0 1.000
condigbes de armazenagem. Validade minima de
6 meses na data de entrega. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024,

BISCOITO BANANA ZERO ACUCAR - FarinOha
de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
banana, gordura de palma, sal, amido de milho,
éleo de soja, fermento biolégoco e conservante
acido citrico (ins330). alérgicos: contém derivados
2 | de soja e trigo. pode conter ovo. contém gliten, | PCT 0 400 600 0 0 1.000
produzido em 2023 ou 2024. embalagem minima
300g. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024.

BISCOITO DOCE OU SALGADO TIPO CREAM
CRACKER, MARIA OU MAISENA SEM GLUTEN
E SEM LACTOSE - amido de milho, farinha de
arroz, aglcar demerara, gordura de palma, dleo
de girassol, leite de coco, fécula de batata,
edulcorante maltitol, fibra inulina, fibra goma
acdcia, fibra psyllium, emulsificantes: lecitina de
soja, mono e diglicerideos de acidos graxos e
goma xantana, antioxidante natural de alecrim,
manteiga de cacau, sal, agentes de crescimento:

fermento quimico, bicarbonato de amobnio e PCT ° 400 600 0 0 1.000
bicarbonato de sédio, aromatizante sintético
idéntico ao natural e corante natural betacaroteno.
ndo contém gliten e ndo contém lactose.
alérgicos: contém derivados de soja. pode conter
ovo. produzido em 2023 ou 2024. embalagem
minima 300g. apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbioldgico de laboratério qualificado
de 2024.

BISCOITO, tipo cream craker, valor calérico
minimo de 450 kcal por 100 g, com dados de
identificagdo do produto, marca do fabricante,
data de fabricagdo, prazo de validade, peso
liquido. Produto deve atender a legislagéo

vigente (RDC N°.263 DE 22/09/05 — ANVISA E| C1 | 2000 ¢ 6 ¢ | 1500 3.500
PORTARIA N°31 DE 13/01/98 - (ANVISA).
Rotulagem obrigatéria (De acordo com a RDC N°.
360/359 de 23/12/03, RDC N°. 259 DE 20/09/02,
RDC N°123 DE 13/05/04 - ANVISA, LEI
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N°10674/03).A embalagem dupla, pacote de
minimo 350 gramas. Apresentar ficha técnica %M
assinada por profissional capacitado, mais laudos '
fisico quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024.
BISCOITO, tipo maizena, valor calérico minimo
de 450 kcal por 100 g, com dados de identificacao
do produto, marca do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade, peso liguido.
Produto deve atender a legislagdo vigente (RDC
N°.263 DE 22/09/05 — ANVISA E PORTARIA
N°31 DE 13/01/98 - (ANVISA). Rotulagem
obrigatéria (De acordo com a RDC N°. 360/359 de
23/12/03, RDC N°. 259 DE 20/09/02, RDC N°123
DE 13/05/04 — ANVISA, LEI N°10674/03).A
embalagem dupla, pacote de minimo 350 gramas.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
MACARRAO INTEGRAL - macarrdo tipo
parafuso integral. Ingredientes: farinha de trigo
integral enriquecida com ferro e acido félico e
corante natural de wurucum e curcuma.
— Embalagem: plastica, transparente, resistente,

bem vedada, contendo minimo 400g, isento de
s qualquer substancia estranha ou nociva. Prazo de PCT 0 0 0 w0 O 40
validade minimo 06 meses a contar a partir da
data de entrega. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024.
MACARRAO LONGO, fino, tipo espaguete,
sémola de trigo, enriquecida com ferro e acido
félico, corante natural de urucum, sem ovos.
Embalagem primaria plastica de 400g néo
furadas, estufadas, invioladas, Ilivres de
7 | impurezas, umidade, insetos, microorganismo.| PCT 6.000 600 700 0 2.000 9.300
Quando da entrega do produto, devera ter o prazo
de validade minima de 10 meses. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.
PAO MASSA FINA TIPO HOT DOG - Pio tipo
hot-dog farinha de trigo, agua, agcucar,
enriquecido com vitamina a, c, calcio, ferro,
magnésio e zinco. pacote com 10 unidade minimo
510g. fabricado um dia antes da entrega e ndo
apresentar mofo (pontos pretos, verdes). o miolo
- do pdo ndo pode grudar nos dedos quando
8 | comprimido, apresentar-se amassado. devera| PCT 1.000 60 70 0 200 1.330
constar na embalagem a data de fabricagéo e
validade, local de fabricagdo, os ingredientes e
outras informagdes preconizadas em legislagdo
vigente. produzido em 2024. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado, mais
laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratdrio qualificado de 2024

BARROQUINHA k

PCT 2.500 0 0 0 1.500 4.000

PNAE INTE | QUANTIDADE
PNAEF | PNAEP c AEE GRAL TOTAL

g o - com

no maximo 3% de agua, 15% no maximo de
gordura, e 3% aponevroses, cor propria sem
manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio,
com auséncia de parasitas e larvas, deve ser
isenta de cartilagens e de ossos. Embalagem
primaria plastica a vacuo em pacotes de 1 kg.Na
9 |embalagem devem constar dados de| KG 4.500 700 800 0 2.000 8.000
identificacdo e informagdes nutricionais do
produto, validade minima de 5 meses a partir da
data da entrega, n° do registro no SIF, SIE, SIM..
Temperatura da entrega -18°C. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiologico de
laboratério qualificado de 2024.
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Carne Bovina, comgelada, tipo coxdo duro ( !&iwd

pedagos) - obtidos dos cortes das pegas de coxao
duro, de carne bovina seguidos do imediato
congelamento. Isentos de tecidos inferiores como
ossos, cartilagem, gordura parcial, gordura
maxima 15% e agua 3% no maximo. Aspecto nao
pegajoso. Cor wvermelha sem manchas
esverdeadas e odor caracteristico. Produto deve

seguir a legislagdo vigente, registro no SIF, K@ 0 0 0 0 2.000 2.000
rotulagem obrigatéria. Embalagem de polietileno
atoxico a vacuo com 1000g do produto. Validade
minima de 90 dias da data de entrega do produto.
Temperatura da entrega -18°C. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
| laboratério qualificado de 2024.

Carne Bovina, congelada, tipo coxdao mole
(fatiado em iscas), obtidos dos cortes das pegas
de coxdo mole, de carne bovina seguidos do
imediato congelamento. Isentos de tecidos
inferiores como ossos, cartilagem, gordura
parcial, gordura maxima 15% e &agua 3% no
maximo. Aspecto ndo pegajoso. Cor vermelha
— sem manchas esverdeadas e odor caracteristico.

L Produto deve seguir a legislagdo vigente, registro 53 0 0 0 0 2500 2500
no SIF, rotulagem obrigatéria. Embalagem de
polietileno a vacuo PET+ PE, atdxico a vacuo
com 1000g do produto. Validade minima de 90
dias da data de entrega do produto. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
Carne de Charque Bovina, produto preparado a
partir de carne bovina, o dianteiro, e passe por
dois processos intensos: a salga e a secagem.
Gordura maxima de 10%. Aspecto ndo pegajoso.
Livre de impurezas, cor amarronzada e odor
caracteristico. Produto deve seguir a legislagdo
vigente (Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/05
MAPA). Embalagem primaria a vacuo em
polietileno atoxico transparente com 500g do BeT 0 0 0 ¢ 1200 1200
produto. Registro no SIF. Rotulagem obrigatéria.
Validade minima de 90 dias da data de entrega
do produto. Registro no Ministério da Agricultura.
Temperatura da entrega -18°C. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.

g CARNE SUINA CUBOS: carne suina sem pele,
sem gordura e sem 0sso, nova/fresca, cortar em
cubos pequenos e congelar. Ser livres de
substancias estranhas que sejam improprias para
0 consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisicas, quimicas e organolépticas).
Embalagem plastica transparente prépria para
alimentos, com peso de 500 g. Etiqueta

especificando o nome do produto,

13 marca/procedéncia (frigorifico), peso, data que foi KG 0 0 0 0 100 100
processado (cortado em cubos). Transportar em
veiculo refrigerado ou caixastérmicas
higienizadas. Obrigatdrio que o produto contenha
registro de  inspegdo sanitaria. Temperatura da
entrega -18°C. Apresentar ficha técnica assinada
por profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024.

12
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CARNE SUINA, MOIDA CONGELADA - Produto
obtido a partir da moagem de massas musculares
de suino seguidos do imediato congelamento.
isento de ossos, cartilagem. percentuais de
gordura e agua maximas de acordo com a
legislagdo vigente. aspecto ndo pegajoso. cor
vermelha sem manchas esverdeadas e odor
caracteristico. Produto deve seguir a legislagdo
vigente (instrugdo normativa n° 83 anexo ii de
21/11/03 mapa). registro no sif, sie ou sim.
rotulagem obrigatéria (rdc n° 360/3 59 de
23/12/03, rdc n.° 259 de 20/09/02, rdc n.° 123 de
13/05/04 e in n.° 83 anexo ii de 21/11/03, lei n.°
10.674). Embalagem primaria: polietileno atéxico
com no minimo 1000g do produto. Embalagem
secundaria: acondicionados em caixa de papelao
vedada. quando da entrega, o produto devera
apresentar data de fabricagao nao inferior a 80%
do prazo de validade. apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024.
CORTE DE FRANGO - COXA E SOBRECOXA
~ CONGELADOS; acondicionadas em sacos
plastico, hermeticamente  fechado, com
caracteristicas organolépticas propria do produto:
cor, sabor, cheiro sem manchas e o saco plastico
sem perfuragdes, ndo amolecido e nem pegajoso.
Embalados com peso de 1kg em embalagem
plastica. Devendo constar n°® registro no SIF ou KG 0 0 © 9 2400 2400
SIE. Com data de fabricagdo e validade. O
produto deve chegar congelado ao local de
entrega. Temperatura da entrega -18°C.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
FILE DE PEITO EM CUBO - Cada cubo pesando
em média 40 g. 1° qualidade. Aspecto néo
pegajoso. desossada, cor e cheiro
caracteristicos. isenta de aditivos ou substancias
estranhas que sejam imprdprias ao consumo e
que alterem suas caracteristicas naturais (fisica,
quimica e sensoriais). Deve seguir a legislagéo
1 vigente e chegar congelada em temperatura de - KG 0 800 1.000 ¢ 900 2100
12° ¢ a — 18° ¢ ao local de entrega. Registro no
sie ou sif. Embalagem primaria: polietileno
atoxico contendo minimo 1 kg do produto.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
- capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
FRANGO CONGELADO (PEITO): Peito de
Frango congelado, acondicionadas em sacos
plastico, hermeticamente  fechado, com
caracteristicas organolépticas prépria do produto:
cor, sabor, cheiro sem manchas e o saco plastico
sem perfuragdes, ndo amolecido e nem pegajoso.
Embalados com peso de 1kg em embalagem
1% plastica. Devendo constar n° registro no SIF ou KG 2000 880 S00 9 4000 10:600
SIE. Com data de fabricagdo e validade. O
produto deve chegar congelado ao local de
entrega. Temperatura da entrega -18°C
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
FRANGO, (Inteiro), congelado, adigdo de agua
maximo, 6%, aspecto préprio, ndo amolecido,
ndo pegajoso, cor prépria, sem manchas

KG 0 0 0 0 1.600 1.600

15

esverdeadas, cheiro caracteristico,
acondicionados em caixas lacradas, dados de
18 identificagdo, procedéncia, informagdes L& 8.900 0 0 0 2am 5900

nutricionais, data de validade de no minimo 08
meses, quantidade do produto, N°® do registro no
SIF, SIE ou SIM, embalados em sacos de
polietileno, atéxico, limpo, unidade de até 2,5 Kg.
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Temperatura da entrega -18°C. Apresentar ficha '%C'.,] .‘t
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.

LINGUICA TIPO CALABRESA. Carne suina,
carne de frango, carne mecanicamente separada
de frango, gordura suina, agua, sal, proteina de
soja* (2,0%), agucar, pimenta-vermelha, aromas
naturais (fumaga e pimenta-preta) e aromas
idénticos aos naturais (noz-moscada, manjerona,
louro), estabilizante tripolifosfato de sddio,
corantes: carmim de cochonilha e caramelo iv,
antioxidante eritorbato de sédio, conservantes:
nitrito de sodio e nitrato de soédio, realgador de
sabor glutamato monossddico, acidulante acido
19 | citrico. *(Agrobacterium tumefaciens, bacillus KG 0 0 0 0 250 250
thuringiensis, streptomyces viridochromogenes.) .
Emlagem plastica transparente, com peso de
minimo 1,0 kg. Etiqueta especificando o nome do
produto, marca/procedéncia (frigorifico), peso,
data que foi processado (cortado em cubos).
Transportar em veiculo refrigerado ou
caixastérmicas higienizadas. Obrigatério gue o
~ produto contenha registro de inspecéo sanitaria.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.

g

PNAE INTE | QUANTIDADE

PNAEF | PNAEP GRAL TOTAL

AEE

ACAFRAOQ EM PO: Agafrao da terra em pd, isento
de impurezas e umidade, ndo pode conter glaten.
acondicionado em embalagem abre e fecha, de
polietileno, integro, atéxico, resistente, vedado
em hermeticamente e limpo. A embalagem
devera conter informagbes externas, como os
dados de identificagado, informagbes nutricionais,
20 | numero do lote, data de validade, quantidade do | PCT 230 70 100 0 200 600
produto e atender as especificagbes técnicas.
embalagem primaria contendo minimo 120g, de
primeira qualidade. rotulagem de acordo com as
normas da anvisa. Apresentar amostra do
produto. apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024.

ACHOCOLATADO, pé¢ instantdneo, tradicional,
contendo agucar, cacau em po, maltodextrina,
o sal, vitaminas (A, B1, B2, B6, C, D3 e PP),
aromatizante e emulsificante lecitina de
soja.Embalagem individual de 200 gramas
gramas, em polietileno atéxico, transparente,

leitosa ou aluminizada, resistente, com data de PCT 1.600 0 0 0 1.000 2600
fabricagdo e prazo de validade minima de 6
meses. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024.

ACUCAR, TIPO CRISTAL, produto devera estar
de acordo com a legislagéo vigente ( RDC N° 271
de 22/09/05 - ANVISA). Aspecto soélido com
cristais bem definidos, composto por sacarose de
cana-de-agucar, cor branca, isento de matéria
terrosa, livre de umidade, contendo dados de
identificagdo do produto, marca do fabricante,
data de fabricagio, prazo de validade. Rotulagem

obrigatéria (De acordo com a RDC N°. 360/359 KG 900 200 0 0 700 1:800
DE 23/12/03, RDC N°. 258 de 20/09/02, RDC N°.
123 DE 13/05/04 — ANVISA, LEl N°.10674/03).
Embalagem primaria: Saco plastico de polietileno
atéxico contendo 1 kg do produto. Embalagem
secundaria: Sacos plasticos tipo fardo contendo
até 30 kg. O Produto devera apresentar as data
de fabricagdo ndo infeiror a 80% do prazo de

21
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validade. Produzido em 2024. Apresentar ficha ) ..«&
técnica assinada por profissional capacitado, ‘.%b“!
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.

23 | ALHO, Branco, tamanho médio, 1 qualidade, KG 200 70 80 0 80 430

embalados em pacotes, unidade 1.0 quilograma.
AMIDO DE MILHO; produto amilaceo extraido de
milho, fabricados a partir de matérias primas sas
e limpas, insentas de matéria terrosa, fungos, ou
parasitas,livre de fermentagdo ou ranco.
Embalagem original de fabrica de 200 gramas,
com identificagdo do produto, dos ingredientes,
informagdes nutricionais, marca do fabricante e CAIXA 0 0 9 0 100 100
informagdes do mesmo, prazo de validade, peso
liquido e rotulagem de acordo com a legislag&o.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
ARROZ BRANCO TIPO 1, classe longo e fino,
sem gluten, isento de matéria terrosa, de
parasitos, de detritos animais e vegetais que o
torne impréprio para o consumo, com cor e odor
caracteristicos. Embalagem em saco plastico
25 | resistente, adequado a natureza do produto, KG 3.000 600 700 0 0 4.300
pacote de 1 kg. Prazo de validade minimo de 10
meses. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024,
ARROZ INTEGRAL - caracteristicas técnicas:
classe: longo, fino, tipo | integral. O produto néo
deve apresentar mofo, substancias nocivas,
preparagdo final dietética inadequada
(empapamento). Embalagem: deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 1 kg, em
polietileno, transparente, atoxico. Prazo de KG g 0 0 40 @ 40
validade minimo 12 meses a contar a partir da
data de entrega. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico quimico, microbiolégico de laboratdrio
qualificado de 2024.
ARROZ PARBOLIZADO, longo, fino, tipo 1, sem
glaten, isento de matéria terrosa, de parasitos, de
detritos animais e vegetais que o torne improéprio
para o consumo, com cor € odor caracteristicos.
27 Embalagem em saco plastico resistente,
adequado a natureza do produto, pacote de 1 kg.
~— Prazo de validade minimo de 10 meses.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
CACAU: 100% cacau puro, zero aglcares, rico
em fibras, sem gliten, ndo contém gorduras
trans, ndo contém sddio.Embalagem de plastico
ou papeldo de minimo 200 gramas. Prazo de
2 validade minimo de 10 meses. Apresentar ficha el g 99 00 8 0 1.400
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.
DOCE DE GOIABA TIPO Mariola.Polpa de
goiaba, acglcar e acidulante 4&cido citrico.
Embalagem de 300 gramas. Apresentar ficha
29 técnica assinada por profissional capacitado, KS 0 0 9 9 800 800
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.

24

26

kg 3.000 0 0 0 6.000 9.000

DOCE DE LEITE, em tabletes. Ingredientes: Leite
Integral, agucar, amido de milho, conservante
30 | sorbato de potassio ( INS 202). Em potes de KG 0 0 0 0 800 800
minimo 400 gramas com 50 unidades cada.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbioldgico de laboratério qualificado de 2024.
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FEIJAC BRANCO, Grupo 1, feijdo comum, classe

branco, tipo |. graos inteiros e sadios com teor de «w OL"G
umidade maxima de 15%, isento de material
terroso, sujidades e mistura de outras variedades
e espécies. Embalagem de 1 kg em sacos
plasticos transparentes e atéxicos, limpos nio
violados, resistentes que garantam a integridade
do produto até o momento do consumo

acondicionados em fardos lacrados. A

31 embalagem devera conter externamente os KG 0 500 00 0 0 1000
dados de identificagédo e procedéncia, informagédo
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
FEIJAO PRETO, Especificagdo: Tipo |, classe
preto, novoconstituido de gros inteiros e sadios
com teor de umidade maxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de outras
variedades e espécies. Embalagem de 1 kg em \
~ sacos plasticos transparentes e atéxicos, limpos
néo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do
consumo acondicionados em fardos lacrados. A

embalagem devera conter externamente os e Y 0 0 0 500 a0
dados de identificagdo e procedéncia, informagao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto. O produto devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
FEIJAO, carioca, grupo |, tipo 1, novo, grdo
inteiro, aspecto brilhoso, liso, isento de matéria
terrosa, pedras ou corpos estranhos e livre de
umidade, com identificagdo do produto, marca do
fabricante, data de fabricagdo e prazo de
33 | validade, peso liquido, resolugdo 12/78 da KG 2.000 0 0 0 500 2.500
comissdo nacional de normas e padrdes para
alimentos - CNNPA, saco plastico de 1 kg.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
FLOCOS DE MILHO PRE COZIDO (flocdo de
milho)- 100% natural, sem adigdo de sal,
embalagem em sacos plastico de polietileno
atoxico transparente contendo minimo 400g do
produto. Embalagens ndo furadas, estufadas,
invioladas, livres de impurezas, umidade, insetos,
34 | microorganismos  ou  outras  impurezas. | PCT 5.000 0 0 0 2.000 7.000
Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
Quando da entrega do produto devera ter o prazo
de validade minima de 10 meses. Apresentar
ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.

BARROQUINHA ‘aq"c‘é/f’; £

32

Folha de Louro. Somente Folhas de Louro
desidratadas. Embalagem plastica contendo a
35 | marca do produto, gramagem, data de validadee | PCT 0 0 0 0 200 200
lote. Embalagem de minimo 20 gramas com
embalagem abre e fecha. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiologico de
laboratério qualificado de 2024.
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LEITE EM PO INTEGRAL - de vaca, obtido por Mi “v“&
desidratagdo e apto para a alimentagdo humana
mediante processos tecnologicos adequados.
Deve ter boa solubildade, sem adigdo de aglcar;
fonte de calcio, carboidratos, proteinas e gordura.
Contendo teor de proteina total de 25gr/100g.;
conforme in n® 11 de 09/09/1998 do ministério da
agricultura e do abastecimento SIF /DIPOA, néo
contendo glutén e emuisificante lecitina de soja.
36 | Embalagem primaria em sacos de aluminio| PCT 8.400 2.200 | 2.200 0 1.000 13.800
gaseificado de 200g, hermeticamente fechados
por solda, e fardos de 10 a 20kg. Registro no
ministério da agricultura e inspecionado pelo SIF
ou SIE. Quanto a entrega o produto devera
apresentar data de fabricagdo néo inferior a 80%
da data de validade. Apresentar ficha técnica
assinada por profissional capacitado, mais laudos
fisico quimico, microbiolégico de laboratério
qualificado de 2024.
LEITE ZERO LACTOSE em p6 — composigao
basica: leite integral, enzima lactase, adicionado
com vitaminas A e D,e fonte de vitamina C. Com
embalagem primaria em papel aluminizado
~ reforgado ou lata de 380 gramas. Normas de
37 produgdo e embalagem que sigam as orientagdes PCT
sanitarias vigentes. Validade minima de 08 (oito)
meses a contar da data da entrega. Com registro
no MA, inspecionado pelo SIF. Apresentar ficha
técnica assinada por profissional capacitado,
mais laudos fisico quimico, microbiolégico de
laboratério qualificado de 2024.
LEITE, em pé desnatado - 100% de origem
animal, Leite desnatado, instantaneo, fonte de
célcio, embalagem de 200 gramas, com
identificagdo do produto, marca do fabricante,
38 | validade minima 08 (oito) meses; a partirda data| PCT 0 0 0 60 0 60
de entrega. Apresentar ficha técnica assinada por
profissional capacitado, mais laudos fisico
quimico, microbiolégico de laboratério qualificado
de 2024.
LEITE,soja, p6, sem aglcar, sem lactose, sem
glaten, rico em calcio, ferro, vitaminas A e D, entre
outros nutrientes, embalagem com identificagéo
do produto, marca do fabricante, data de
fabricagdo , prazo de validade, lata 300 gramas. LATA 0 0 0 30 0 %
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
OLEO DE SOJA REFINADO, embalado em
garrafa plastica tipo PET atdxico, contendo 900
ml do produto. Produto deve seguir a legislagéo
vigente (RDC n°. 270 de 22/09/05 — ANVISA).
Aspecto limpido e isento de impurezas. Cor e
odor caracteristicos. Apresentar certificado de
40 | classificagdo vegetal atualizado e especifico. | Litro 300 70 80 0 100 550
Rotulagem obrigatéria. Quando da entrega do
produto devera apresentar data de fabricagéo
ndo inferior a 80% do prazo de validade.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
SAL REFINADO, iodado, embalagem primaria
plastica, de 1.000 gramas, nao furada, livre de
insetos, umidade, microorganismos ou outras
impurezas que venham a com prometer o
armazenamento a saude humana. O produto
deve seguir a legislagéo vigente (RDC N° 23, DE
22 DE ABRIL DE 2013). Data de Validade| KC 230 0 | 100 | 9 4 20 500
expressos na embalagem com validade no
minimo 80% da data de entrega do produto.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
|___ | microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.
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TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA E SEM
SODIO - tempero completo sem pimenta.
embalagem abre e fecha com minimo 310g.
ingredientes: cebola, alho, amido, coentro,
orégano, salsa e cominho. data de validade e
42 | lotes expressos na embalagem e com validadede | PCT 230 70 100 0 200 600
no minimo 80% da data de entrega do produto.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de
2024.

VINAGRE fermentado de alcool acético, de alcool
e dagua, aspecto fisico liquido, aspecto visual
limpido e sem depésitos, frasco de 500 mL.
Apresentar ficha técnica assinada por profissional
capacitado, mais laudos fisico quimico,
microbiolégico de laboratério qualificado de 2024.

43 Garrafa 200 80 90 0 100 470

4, LEVANTAMENTO DE MERCADO E MODALIDADE DE LICITAGAO

Diante das necessidades identificadas neste estudo, a resolugéo efetiva dessas demandas requer a

contratagdo de empresa(s) cujo ramo de atividade esteja alinhado com o objeto em questdo. Para isso, foram

~— examinadas contratagdes semelhantes realizadas por outros 6rgaos e entidades, por meio de consultas a diferentes

editais, visando identificar possiveis novas metodologias, tecnologias ou inovagdes que pudessem melhor atender

as necessidades da municipalidade. Ndo foram observadas variacées significativas no que diz respeito a execugéo

do objeto, especialmente no papel desempenhado pela empresa que se pretende contratar. A diferenciagdo, nesse
contexto, reside na modalidade de licitagdo aplicada a cada caso, conforme permitido pela normativa vigente.

Assim, a aquisicao dos géneros mencionados neste Estudo Técnico Preliminar se apresenta, no cenario
atual, como uma necessidade frequente e prioritaria para administragéo.

Ha, no mercado, diversos fornecedores que trabalham com os produtos solicitados, desde fabricantes,
distribuidores e comerciantes, ndo havendo, portanto, restricbes de mercado.

A escolha da modalidade Pregédo Eletrénico, encontra amparo no inciso inciso XLI do Art. 6° , da Lei
14.133/21 e no Decreto Federal n® 10.024/19 e se justifica pela conveniéncia da aquisi¢cdo de bens com previsdo de
entregas parceladas. Esta modalidade também facilita o trabalho de planejamento orgamentario das unidades,
possibilitando uma melhor aplicabilidade dos recursos ac longo do exercicio.

5. ESTIMATIVA DE VALOR PARA CONTRATAGAO

A estimativa do valor alcancado foi alcangado através da realizacdo de pesquisa de precgos, realizada
mediante acesso a pregos publicos praticados no mercado, chegando ao valor de R$ 1.973.766,90 (um milhao,
" novecentos e setenta e trés mil setecentos e sessenta e seis reais e noventa centavos).

6. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

Diante do levantamento do mercado apresentado no item 4, conclui -se pela viabilidade de indicar a solugéo para
atendimento da necessidade em questéo que é mais vantajoso ao municipio pela contratagdo de empresa para
fornecimento de alimentagéo escolar (merenda), com entrega parcelada em cronograma fornecido pela Secretaria
Municipal de Educacéo, para atender os estudantes da rede municipal de educagéo, que necessitam de merenda
escolar, em solicitagdo da Secretaria Municipal de Educacgéo.

A solucéo proposta envolve a aquisicdo de materiais de consumo para o ressuprimento dos estoques de géneros
de alimentagéo, para fins de atendimento as necessidades institucionais, proporcionando uma alimentagao
adequada para a comunidade académica.

No mais, a empresa vencedora se qualificard mediante procedimento licitatério por meio de PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, respeitando as formalidades legais estabelecidas pela Lei Federal N° 14.133/2021.

Todos os demais elementos necessarios ao atendimento & demanda da Administracdo estardo dispostos no
Termo de Referéncia, entre eles as obrigagdes e responsabilidades da contratada e demais especificidades do
objeto.
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7. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO E AGRUPAMENTO EM LOTES

O parcelamento da contratag&o justifica-se quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso,
com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e 4 ampliagdo da competitividade sem
perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda sera parcelada, haja visto, se comprovarem
ser técnica e economicamente viavel, com vistasa propiciar o melhor aproveitamento do mercado e a ampliagéo da
competitividade. Considerando que os itens sdo divisiveis além de tratar- se de alimentos com peculiaridades
pereciveis e ndo pereciveis.

A solugéo justifica-se o critério de julgamento da licitagdo ser o Menor Prego Por Lote por ser aquele que
melhor reflete os anseios da licitagdo, por ser econémica e logisticamente o mais viavel, tendo em vista que os
servicos agrupados em lotes sdo similares, minimizando a cotag&o de itens ou lotes de valores insignificativos, e o
seu agrupamento perfaz um valor maior a ser cotado, sendo um atrativo aos licitantes, proporcionando uma maior
economia de escala, melhora na padronizag&o, logistica e gerenciamento dos servigos, ja que a unidade gestora
solicitara o objeto a um numero menor de fornecedor, bem como maior agilidade no julgamento do processo. A
realizagéo de diversas contratagdes através do critério de julgamento menor precgo por Item, para o objeto em tela
se torna invidvel por diversos fatores como: Falta de padronizagdo, necessidades de muitos servidores para
gerenciar e fiscalizar os diversos contratos, perca de economia de escala e inviabilidade técnica, além do numero
reduzido de servidores para gerencias os diversos contratos possiveis. Destarte, podemos concluir que a definigéo
do objeto da licitagéo publica e as suas especificidades sido discricionarias, competindo ao agente administrativo
avaliar o que o interesse publico demanda obter mediante a contratacéo.

Acreditamos, inclusive, que tal agrupamento (MENOR PRECO POR LOTE) ira resultar em consideravel
ampliacdo da competitividade, pois os valores se tornarido mais atraentes aos proponentes, devendo assim
aumentar a probabilidade de que a Administragdo venha a celebrar contratos mais vantajosos, tendo em vista que
ela recebera mais propostas, beneficiando a eficiéncia dos contratos administrativos. A Administragdo, com essa
decis&o justificada, visa aumentar o desconto oferecido pelas empresas licitantes devido ao ganho de escala no
fornecimento de todas as pegas licitadas, bem como facilitar e otimizar a gestao do contrato, pois caso os itens sejam
divididos entre varios licitantes, qualquer atraso por parte de qualquer um deles podera comprometer todo o
planejamento da prestagcdo de servigos objeto da presente contratagéo, que visa atender o interesse Publico.

Importante salientar ainda que esta Administragéo pretende contratar produtos que no seu contexto geral
sdao da mesma natureza, tendo a certeza que aglutinando os itens em LOTE, podera gerar aos licitantes ganhadores
uma maior economia de escala que, certamente, sera traduzida em menores precos em sua proposta global.

Sobre este tema, podemos citar a obra “Temas Polémicos sobre Licitagbes e Contratos”, varios
autores, da editora Malheiros, na pagina 74, o seguinte trecho:

‘(..) em geral, a economia de escala é instrumento fundamental para

diminuicdo de custos. Quanto maior a quantidade a
sernegociada, menor o custo unitario, que em decorréncia do
barateamento do custo da producdo (economia de escala na industria),
quer porque ha diminuicdo da margem de lucro (economia de escala
geralmente encontrada no comércio)”.

Corrobora do entendimento supramencionado, em julgado, o Tribunal de Contas da Unido, quando decidiu
pelo indeferimento de pedido de divisdo do objeto licitado em itens, por considerar que a reuni&o do objeto em um
unico item, desde que devidamente justificada pela area demandante ou pelo pregoeiro, afasta a possibilidade de
restricdo indevida a competitividade. (Acérddo 1.167/2012 — TC 000.431/2012-5 — TCU — Plenario — Relator: José
Jorge).

Essa mesma Corte se pronunciou através do Acérddo n° 732/2008, no seguinte sentido: " ...

a questdo da viabilidade do fracionamento deve ser decidida com base
em cada caso, pois cada obra tem as suas especificidades, devendo o
gestor decidir analisando qual a solugdo mais adequada no caso
concreto”.
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Dessa forma, verifica-se que o entendimento do Tribunal de Contas tem sido o de que a diviséo do o &%m

itens distintos deve ser auferida sempre no caso concreto, devendo ser aplicada a opgdo mais vantajosa para a
Administrag&o Publica, desde que nao haja restricdo a competitividade.

Assim, dentro da competéncia discricionaria que é assegurada & Administragdo, optou- se por adotar o critério
de julgamento e divisdo por lotes, que se reputa mais ajustado as necessidades e eficiéncia administrativas no
presente caso.

8. IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratagao de géneros alimenticios para a merenda escolar, conforme estabelecido pela legislagéo, deve
atender a critérios especificos relacionados a qualidade dos alimentos, sustentabilidade e impactos ambientais.
Algumas consideragées importantes incluem: Certificar-se de que os alimentos fornecidos atendam aos padrdes
nutricionais adequados para a faixa etaria dos estudantes, Preferéncia por alimentos frescos e minimamente
processados, promovendo uma alimentagao saudavel, priorizar alimentos locais e sazonais com o intuito de apoiar
a economia local, incentivar praticas agricolas com métodos de preservagdo do solo e da agua. Conscientizagéo
dos estudantes para praticas de sustentabilidade.

Garantir o cumprimento de todas as exigéncias legais relacionadas a aquisicdo de alimentos, incluindo as
normas sanitarias e de qualidade. Os principais impactos ambientais dos géneros adquiridos, podem estar
associados tanto ao processo produtivo, como & geragdo de efluentes, ao préprio uso dos produtos ou mesmo a
geracao de residuos de embalagem pés-uso. A aquisicdo deve considerar as consequéncias ambientais, sociais e
econdmicos de: Projeto; uso de materiais nao renovaveis; fabricagdo e métodos de produgao, logistica, prestacao
de servigos; uso, operagcdo, manutengao, reutilizacdo; op¢des de reciclagem; disposicéo, e as capacidades dos
fornecedores para resolver essas consequéncias em toda a cadeia de abastecimento.

9. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATAGAO

Em regra, conforme disposicbes estabelecidas na alinea b, inciso V, do art. 40 da Lei n.° 14.133/21, o
planejamento da compra devera atender, entre outros, ao principio do parcelamento, quando for tecnicamente viavel
e economicamente vantajoso, com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos

disponiveis no mercado e a ampliagdo da competitividade sem perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda sera parcelada, haja visto, se comprovarem
ser técnica e economicamente viavel, com vistas a propiciar o melhor aproveitamento do mercado e a ampliagéo da
competitividade

10. BENEFICIOS A SEREM ALCANGADOS COM A CONTRATAGAO

A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrdo de qualidade exigido, assim entendidas
aquelas que se inviabilizam ao longo da execugéo do objeto ou que ndo assegurem o aproveitamento mais eficiente
dos recursos publicosa medida que promove uma licitagdo satisfatéria, reduzindo o risco de conflitos,impugnagdes
e atrasos. Em decorréncia dos principios da economicidade e da eficiéncia, foi realizado o adequado planejamento,
a fim de obter propostas efetivamente vantajosas, evidenciando, a melhor utilizag&o dos recursos que lhe sé@o
disponibilizados. Os resultados culminam no atendimento da necessidade de alimentacdo dos estudantes de
maneira balanceada nutricionalmente, harmonizadas, regionalizadas e seguras higienicamente. Foram avaliados na
contratagdo ainda vigente, a solugdo mais vantajosa, eficiente, sustentavel e o melhor critério de selegéo da proposta
visando atender melhor a necessidade dos discentes que realizarao a alimentagao.

11. PROVIDENCIAS COMPLEMENTARES A SEREM ADOTADAS
N&o ha providéncias complementares a serem adotadas.

12. APRESENTAGAO DE AMOSTRAS
A apresentacao de amostras tem por finalidade avaliar, mediante a realizacdo de observagdes e/ou testes, o
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produto ofertado quanto a qualidade do mesmo e a correspondéncia entre a amostra apresentada e a especificagéo
constante do Edital (medidas, quantidades, atendimento da finalidade e outros aspectos), objetivando verificar a
compatibilidade entre a especificagéo técnica e o material cotado.

Assim, o solicitante devera indicar o (s) item (ns) que necessita (m) de apresenta¢do de amostras por parte do
fornecedor, quais as caracteristicas que serdo analisadas, como serido analisadas e quem analisara.
13. VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

Razéo da Viabilidade: Diante da necessidade para aquisigao na provisdo de alimentos diversos para atender
as demandas da Secretaria Municipal de Educacéo, justifica-se a instauragao deste processo licitatério. Tal medida
visa garantir a continuidade das atividades administrativas e operacionais regulares dos setores, além de assegurar
a manutencao dos servigos publicos em padrées satisfatérios para o funcionamento eficiente, continuo e econdmico.

Barroquinha — CE, 20 de dezembro de 2024.

ELABORADO:
Nutricionista: Cleovania Fontenele dos Santos

Presidente do CAE — Conselho da Alimentac¢ao Escolar: Flavia Ferreira de Carvalho
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Prefeitura Municipal de Barroquinha
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