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Constitui o objeto deste Estudo Tecnico Preliminff aquisiÉo parc€ladâ de gêneros alimenücios em gerâl para senrsado na
Merendâ Escolâr para o consumo de alunos matriculados nâ rede Pública de ensino do municipio de Barroquinha conforme
as diÍetrizes do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) e cârdápio elaborado p€la nuúicionistâ. devidâmente

aprovado pelo conselho municipal de alimenlação escolaÍ.

O fomecimento de alimentaçâo escolar é um diÍeito constitucional de todos os alunos matriculados rn Rede Municipal de
Ensino duÍânle os 200 dias letivos. a Coníituiçâo Federal de t988. em seu aíigo 208. trata a alimentação escolar como
responsabilidade do Estâdo. em colaboração com o @er público local. Essa premissa tambem é deslâcadâ no artigo I da
Resoluçâo Ír" 26/2013 do FNDE. que estabelecc: "A alimentaçâo escolar é diÍeito dos alulos da educaçâo básica pública e

dever do Estado. e será pÍomovida e incentivada. com vistâ ao âtenúmento dos princípios e dâsdiretrizes estabelecidas neÍa
Resolução" e deve estar em conformidade com as legislações peúnentes ao PÍograma Nacional de AlimentaÇão EscolâÍ
(PNAE).

O Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) é um eixo fundamental para a garantidâ dâ Segurança AlimentaÍ e

Nuficional no pais, oferecendo uma alimentâçâo sâudável e adequada, compreerdendo o uso de alimentos variadoss€gums.
que Íespeitem a cultura. as tràdições e os hábilos alimentâÍes saudáveis; desenvolümento de ações de educação alimenlâr e

nutricional; o direrto à alimentaçâo escolar. úsando a garantiÍ segurança alimentâr e nulricionâl dos âlunos. com acesso de

forma igrualiúria, respeitando as diferenças biológicas entÍE idades e çondi@s de saúde dos alunos que necessitem de

atençâo específica e aqueles que s€ encontram em rllnerabilidade social.

Destâcâ-s€ que o PNAE atua como complemento, sendo incumbência dos Estados e Municípios a funSo primordial de

fomecer a merendâ escolar aos alunos do ensino básico. Essa medida visa possibilitar que o municipio de Barroquinha
proporcione uma merenda escolar suficienre e de qualidade a lodos os alunos dâ rede municipal de ensino 3.215 educandosm
que fiequcntâm âs midades municipais dc cnsilo. Dessa forÍnâ. âtendcndo aos disposilivos lcgais. proporciornndo aos

educandos qualidade de ensino para que possam se desenvolver integralnente. conforme quadro abaixo.

A presente aquisição tem como objetivo principal garantiÍ a oferta de alimentos variâdos e seguros, promovendo o

crescimento e desenvolvimento saudável dos alunos matriculados nas Unidades de Ensino do Municipio de Barroquinha.
OcâÍúípio foi desenvolüdo por nutricioniía do município. Essa iniciativa busca. iguâlmente aprimorar o rendimento

escolaq assegurar a segumnça alimentaÍ e nutricional. alem de proporcionar condi@s de saúde adequadas aos estuda es

que demandam atençâo esp€cífica, respeitando as distiÍrtâs necessidades biológicas entreas diferentes fâixas etárias-

Nutrir-se vai além de satisfazer as nea€ssidâdes fisicas do corpohumano. Atualnente. compÍeendemos que a âlimentaçâo

desempenha um papel crucial no desenvohimento cog tivo. desde a infância até a fase âdulta. No conteío educacionâI,

essas considerações são notadaÍnente relevantes para evidenciar amelhoria dos índices escolares associados a hábitos

alimentaÍes sâudáveis. No Brasil,a implementâção da merenda escolaÍ como política educacional remonta à década de 50.

üsando reduzir a evasão e a repetência, aprimorar o rendimento escolâr e insügaÍ bons lüibitos alimentaÍes nos educandos. A
merenda escolar desempenha um papel crucial para muitos alunos que podem enfientaÍ situâções de insegurança alimentar

em casa. gâÍmtindo pelo menos uma refeição balanceada ao longo do dia. ao garantir urnâ alimefiação de qualidade. o
PNAE contribui para a inclusão social, rninimi.irando desigua.ldades e proporciomndo condições iguais de acesso à educaçâo-

2. PRE!'ISÃO NO PLANE'AMENTO

O objeto da contrataçâo esá previsto no Plânejamento Anaul, tendo em üsta que eíe instnmento de governança foi
elaborâdo p€la Municipalida de. Barroquinha

3. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO

A empresa licitante deve proporcionaÍ enúega de Gêneros AlimenÚcios. pârà atendeÍ as
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ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR

í. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÁO

RUAALFREDOVERAS COÊLHO, N" 1OO, CENTRO, BARROQUINHA- CEARA
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Os quântitatitos foram erlÍaídos do ler'ântamerÍo das contrdtações reatizadhs no ano de 2023,

com âumerto de l07o considerândo o percentual de matriculas de novos alunos lanto nos períodos parciais quanto em

Municipal de Educação, conforme condi@s. quanüdades, exigências e estimalivas â seÍem
RefeÉncia.

A conlratadâ deveÍá assumir a responsabilidâde poÍ todâs as proüdências e obrigações estâbelecidas nâ legislação

específicâ sobre â qualidade e especificaçâo dos produtos que serâo entregues.

A conrfiadâ deverá fomecer diÍetarneÍúe o objeto. não podendo transfeú a responsabilidade pelo objeto demândado para

nenhuma outra empresa ouinstituição de qüâlqueÍ nâtuÍeza.

A empresa deverá fornecer gêneros produzidos de acordo com as nornâs vigentes, especialme e as sanilárias. de boa
qualidide e de excelente ac€itaçâo nó mercado. inclu§ve com prazo de validade superioÍ â seis (6) meses para os NÀO
perecíveis. Os itens deverão possuir garantia contra nâo conformidades de fabricação, â contaÍ do recebiÍnento definitivo
dos mesmos. sendo estâ gamntia de sua totâl responsabilidade. inclu§ve os cüslos no que lânge o tÍansporte dâ

CONTRATANTE à CONTRATADA e seu devido retomo a CONTRATANTE.

Os gêneÍos alimenticios deverão ser de primeira qualidade. atendendo âo disposto na legislação de alimêntos com
caracterísücâ de câdâ produto (organolépücas, fisicoquímicas, microbiológicas, microscópicas. toxicológicas),
estâbelecida pela Agencia Nacional de Vigilância Sanit ária - ANVISA, Ministério da Agricútura/Pecuária e

Abastecimento e pelas Auloridâdcs SanitÍírias Locais para cada gêncro descrito conforme tabcla dc cspccificaçâo c
quantidades e registÍo no óÍgão fiscalizador da Secretaria Mruticipal de Educação. quando couber.

Só será aceito o fomecimento dos produtos que esúverem de acoÍdo com as especificações mínimas exigidas abaixo:
. Idcntifi cação do produtot

' Embalagem original e intacta;
. Data de fabricasão:

' Data de validade:
. Peso líquido;
. Número do Lote .
.Nome do fabricantel
. Registro no órgão frscalizador quando couber.

A contÍatada deverá pÍestar todos os esclaÍecimentos ternicos que lhe forem solicitados, relacionados com as características

dos gêneíos fomecidos.

A contsalada deveú arcar com todas âs despesâs. diretas ou indiÍetas. decorrentes do fomecíme o dos gêneros, sem

qualquer ônus para a contratante.

A contratada deverá repetir proc€dimenlos às suas póprias custas para correção de falhas verficadas. principalmente na

hiÉtese de aqui§ção do objeto em desacordo com as condi@s pactuadâs.

Os riscos de impâctos ocasionados devido a produçâo na indústri4 as empÍesas deveÍâo atentaÍ para as práticas de

miügação dos impactos na produção. como as lei e Resoluções que orientâm a produção sustenlável dessas atividades.

Importante ressaltaÍ que. quando da entÍega. as Íiutas e alimentos prontos para consumo deverâo

apÍesentar-se: isentos de substâncias terrosas: sem sujidades ou corpos estranhos aderidos à superficie exteÍna; sem

pamsitas. lârvas ou ouhos animais. inclusirc nas embalagenst sem umidade extema anonnâl: isentos de odor e sabor

estrarúos; embalados indi!'iduâlmente. conforme unidade pré- estabelecida; Íotulados com a descrição dos ingÍedientes
[tilizados na suâ pÍepaÍação.de acordo com as nornâs técnicas vigentes. e com identificação fácil e legivel das datas de

fabricação e validade: conteÍ baixo teor de açúcares e gorduras. conforme especficaçãoi e seÍ livÍes de gordura trars
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escolas de tempo de integral, onde serão oferecidos aos educandos mais de uma refeição diariamente
aumento nos quantitativos que estâo descridos no quadro abaixo, conforme demandas da Secretaria
paÍa o ano de 200 dias leüvos, conforme calenúário escolar.
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PNAEP PNAEC AEE INTE
GRAL

MÉDIA
VALOR

UNIT

rrÉ»r.l^ valon
TOTÂI,

LOTE I PNAEF

R$ 1,70 R$ 7.480,00PCT 2.500 7oo 700 0 500I

cOf,OnÍptCO, acondicionado em saco plástico
transparente e atôxico, em pó, sem adição de sal,

exlraído da semente de urucuÍr, l00o/o r:n;irtral, sem sal,

com cor e aroma característicos, com dados de

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de

validade e peso líquido, de acordo com a rotulagem
obrigaló,ria (RDC N". 3601359 DE 23/12103, RDC No.

259 de 2A/A9102, RDC N"123 DE l3l05/04 -
ANVISA LEI No. 10674/03). Embalagem corúendo
100 g do produto.

R$ 14,29 R$ 7.573,70LT 300 70 80 0 80,

OLEO DE SOJA REFINADO, embalado em garrafa
plástica tipo PET atóxico, conteno 900 ml do produto,
acondicionado em caixas com 20 unidades. Pro&Ío
deve segrrir a legislação vigerte (RDC no. 27O de

22lO9lO5 - ANVISA). Aspecto límgido e isento de

impurezas. Cor e odor caracteristicos. Apresentar
certificado de classificação vegetal aírallzado e

específico. Rotulagem obrigatória. Quando da entrega

do prodÍo deveni apresenlar data de fabricação não

inferior a 80o/o do ptazo de validade.

150 R$ 2,07 R$ 1.055,70KG 230 60 70 03

SAL REFINADO, iodado, embalagem primriria
plástic4 de 1.000 gramas, não furada lirne de insetos,

umidade, microorganismos ou ouúas impurezas que

venham a com promet€r o arÍn zenamenlo a saúde

human. Fardo de 30 Kg. O proôÍo deve seguir a

legislação vigente (RDC N" 23, DE 22 DE ABRIL DE
2013). Dala de Validade expressos na embalagem com
validade no minimo 80o/o & üla de entrega do
produto.

R$ 10,36 R$ 4.869,20GF 2()0 80 90 0 100"t

VINAGRE, de vinho b,rancq resultaíe da fermentaçâo
acética do vinho, isenlo de corantes, ácidos orgânicos e

minerais estranhos, livre de sujidades, material teÍÍoso
e delritos de animais e vegetais, acondicionado em

frasco pl:l§ico com tampa inviolável, hermeticamente
fechado, corn identificagão do produlo, dos

ingredientes, informações nutricionais, marca do
fabricante e informações do mesmo, prazo de validade,
peso líquido e rotulagem de acordo com a legislação.
Frasco de 750 ml . Validade de 12 mcses

t2 0 R$ 20,71 R$ 248,52LND 0 05

ADOçANTE DIETÉTICO LÍQLnDO - 100o/o srevia.

Ingredierúes: água, Edulcorantes Naturais Glicosídeos
de Sreviol, conservantes: benzoato de ódio e soóato
de poússio, acidulante: ácido cítrico. Sem aspartame,

sem ciclamato, sem sacarina, sem acezutfame-k.
Unidades de SOml a 200ml. Prazo de validade minimo
2 anos a contar a partir da data de enlrega.

200 250 0 0 R$ 1í,14 R$ 5.013,00
CANELA EM PO, embalagem p,rimária. Saco plástico,
contendo 50 gramas. VALIDADE MINIMA: 06
MESES

UND ()6

0

RUAALFREDO VERAS COÊLHO, NO 1OO, CENTRO, BARROQTJINHA - CEARA
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CAIXA 0 0 0 0 30 R$ 16,06
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R$ 481,80
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AMIDO DE MILHO; produto amiláceo exlraido de
milho, fabricados a partir de malérias primas sãs e

limpas, insentas de matéria terrosa, fungos, ou
parasitas,liwe de fermentação ou ranço. Embalagem
original de fábrica de 200 gramas, com identificação
do produto, dos ingrediantes, informações nutricionais,
marca do fabricante e informações do mesmo, prazo de
validade, peso líquido e rotulagem de acordo com a

legislação.

PNAEP PN.{EC AEE INTE
GRÀL

NTEDIA
VA-LOR

TINIT

N{EDIA VALOR
TOT.{LLOTE II PNAEF

700 800 R$ 41,62 R$ 332.960,008

Came Boúna moída congelada - músculo - com no
máximo 3o/o & âgua, l5olo no miíximo de gordura, e

3o/o aponewoses, cor giryia sem manchas
esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com ausência de
parasitas e larvas, deve ser isenta de caíilagens e de

ossos. Embalagem prim,iria plástica a vácuo
transparcnle tcrmo í'ormada em Iilme pet+pe dc alta
barreira em pacotes de 1 kg.Na embalagem devem
constaÍ dados de idenlificação e informações
nutricionais do produto, validade mínima de 5 meses a

partir da rjr;tz ü erÍrega, no do registro no SIF, SIE ou
SIM.

PCT 4.500

KG 2.500 0 0 2.300 R$ 43,32 R$ 207.936,009

Came Bovina, congelada, tipo coxão mole (fatiado em

iscas), obtidos dos cortes das peças de coxão mole. de

came bovina seguidos do imediato congelamento.
Isentos de tecidos inferiores como ossos, cartilagern,
gordura parcial, gordura máxima l5o./o e água 3o/o no
máximo. Aspecto não pegajoso. Cor vermelha sem

rnanchas esverdeadas e odor caraçleristico. Prodúo
deve seguir a legislação vigente, registro no SIF,
rotulagem obrigatória. Embalagem de polietileno
atóxico à vácuo com 10009 do produto. Validade
mínima de 90 dias da data de entrega do produto.
Registro no Ministfio da Agricultura Produzido ctn
2015. Apresentar ficha técnica, laudo microbiológico e

fisico/químico

R$ 3s,62 R$42.744,NPCT 0 0 1.200l0

Came de Charçe Bovina proúrto preparudo a parliu.

de came bovina, o dianleiro, e passe por dois
processos intensos: a salga e a secagem. Gordura
nuíxima de l0o/o. Aspecto não pegajoso. Liwe de

impurezas, cor amarronzada e odor caractcrístico.
Produto deve segrrir a legislação vigente (Instrução
Normaliva no. 22 de 24llll05 MAPA). Embalagem
primríria a vácuo em polietileno atóxico transparente
com 5009 do p,roduto. Regisro no SIF. Rotulagem
obrigatória. Validade minima de 90 dias da data de
entrega do produto. Registro no Ministério da

Agricultura. Produzido em 2015. Apresenhr ficha
tecnica" laudo microbiológico e fisico/químico.

3.600 R$27,82

{ü

R$ 406.'t 72,00

6,
11

FRANGO, (lnteiro), congelado, adição de água

nuíximo, 60/o, aspedo próprio, nâo amolecido, não
pegajoso, cor própria, sem manchas esverdeadas,
cheiro característico, acondicionados etn caixas
lacradas, dados de idenliÍicação, procedência,
informações nutricionais, dal^ de validade de no
minimo 06 meses, quanlidade do produto, No do
rcgistlo no SIF, SIE ou SIM, embalados em sacos de

oolietileno. a1óxico, limoo. unidade 1,0 K*

KG 8.300 1.300 1.400 0

5.000 700 800 0 2.800 R$ 2s,99 -
"\

R$241 .707,00t2

FRANGO CONGELADO (PEITO): Peito de Frango
congelado, acoldicionadas em sacos plásrico,
hçrmeticamerúe fechado, com caÍasterísticas
organollpticas própria do produto: cor, sabor, cheiro
sem manchas e o saco plástico sem perfura$es, nâo
amolecido e nem pegajoso. Embalados com peso de

lkg em enúalaqem plástica. Devendo constar ttn

KG

0

00

RUAALFREDO VERAS COÊLHO, NO 1OO, CENTRO, BARROQUINHA - CEARA
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'aair.,al dP sa('rcgistro no SIF ou SIE. Com data dc fabricagão c

validade. O produto deve chegar congelado ao local de

enlrega.

R$ 36.320,00KG 0 0 0 1.000 R$ 36,3213

CARNE SUiNA CUBOS: came suina sem pele, sem

gordura e sem osso, novay'fresca, cortar em cubos
pequenos e congelar. Ser liwes de substancias
eslranhas que sejam intproprias para o consurno e que

alterem suas características naturais (fisicas, quimicas
e organolépticas). Embalagem plástica lransparerÍe
propna para alimartos, com peso de 500 kg. Etiqueta
especificando o nome do produto, marca,/procedência
(frigorifico), peso, data que foi processado (cortado em

cubos). Transportar em veículo refrigerado ou
caixastermicas higienizadas. Obrigafório que o produto
conÍenha registro dc inspeção sanitíria.

R$ 2.929,50DUZIA
s

0 0 0 0 150 R$ 19,531{

Ovos branco de galinh4 tipo grande, não resfriado,
embalados em dúzias, com
cascas íntegras, sem rachaduras, sem odor
característico e sem sujidades.

Embalagens apro,priadas integras com data de

fabricação e validade minima de 15 dias do seu

acondicionamento, com registro da sif impresso na

embalagem.

PNAEF PNAEP PNAEC AEE
INTE

GR-dI,

MÉDIA
VAI,OR

UNIT

ME,DIA \'AIOR
TOT.{LLOTF] III

900 200 R$ 6,93 R$ í 1.088,0015

AÇLICA& TIPO CRISTAL, produto deverá estar de

acordo com a legislação vigente ( RDC No 271 de

22109105 - ANVISA). Aspecto solido com cristais bem
definidos, §omposto por sacarose de cana-de-açúcar,
cor branca, isento de materia terrosa, livre de umidade,
contendo dados de identifrcação do produto, marca do
fabricante, dala de fabricaçãq gazo de validade.
Rotulagem obrigalória (De acordo com a Rf)C No.

360t359D823fi2t03, RDC N". 259 &20/091U2,RDc
N". 123 DE t3t05t0É. - ANVISA LEI N'.10674/03).
Embalagem prinlfu"ia: Saco plistico de polietileno
atóxico contendo I kg do produto. Embalagem
secunúária: Sacos pláslicos tipo fardo oontendo 30 kg.
O Produto deverá apreseúar as data de fabricação não
infeiror a BDo/o do prazo de validade. Pro&rzido em

2023.

KG

900 RS 7,42 R$ 17.808,00PCT 1.500 0 0l6

ACHOCOLATADO, pó instanlâneo, tradicional,
contendo açúcar, cacau em pó, maltodeÍrina sal,

ütaminas (4, Bl, 82, 86, C, D3 e PP), aromatizante e

emulsificarte lecitina de soja.Embalagem individual
de 200 gramas gramÍ§, em polietileno alóxico,
transparente, leitosa ou aluminizada, resistente, com
dala de fabricaçáo e prazo de validade minima de 6
meses.

5.000 3.000 3.000 0 1.000 R$ 11,03

§

R$ 132.360,00

p
t7

úlfg ru Ú rNrgcner - de vaca, obtido por
desidratação e apto para a alimenlação humana

mediante processos tecnológicos adequados. Deve ter
boa solubildade, sern adição de açírcar; enriqlecido
com vitaminas, carboidratos, proteinas e gordura.
Contendo teor de proteína total de 259r/1009.;
conforme in no I I de 0910911999 do ministério da

agricultura e do abastecimanlo SIF ,DIPOA" não
contendo glúâr e emulsificarÍe lecitina de soja.

Embalagem primária em sacos de alumínio
gaseificado de 2009 hermeticamente fechados por
solda, e fardos de l0 a 20kg. Registro no ministério da

agricultura e inspecionado pelo SIF. Quanlo a entrega

o produto deverá apresentar data de fabricação não
inferior a 80olo da dara de validade.

PCT

RUAALFREDO VERAS COÊLHO. NO 1OO, CENTRO, BARROQUINHA. CEARA
CEP: 62.4'10-000 - TELEFONE: (88) 3623 1366
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LEITE,soja pó, sem açúcar, sem lactose, sem glúlen,
rico em cálcio, ferro, ütaminas A e D, enlre outros
nutriantes, embalagem com identificação do prodúo,
marca do fabricante. data de fabricação , prazo de

lata 300

ESTADODOCFÁfui
PREÍIITLRÂ MI'I{CB{L DE MRrcqIJINHA

SECR TARL\ MLÍNüP{I DA ED(JCÁÇÁO

LATA 0

UJ
cr

18 0 0 30 0

O 
4,ttrrt,

R$ 4t|,12 "xf,,"ffr.

PCT 0 0 (, 60 0 R$ 16,s3 R$ 991,80t9

LEITE, em pó desnalado - 100% de o,rigem animal,
teite desnalado, instanlâneo. fonte de cálcio,
embalagem de 200 gramas, com identificação do
produtq marca do fabricante, validade minima 08
(oito) meses; a partir da data de entrega.

0 R$ 47.12 R$ 14.136,00PCT 0 0 0 30020

LEITE ZERO LACTOSE em pó composição básica:

leite integral, enzima lactase, adicionado com
vitaminas A e D,e fonte de vitamina C. Com
embalagem primária em papel aluminizado reforçado
ou lata de 300 gramas. Normas de produgão e

embalagem que sigam as orientações sanitiirias
vigentes. Validade minima de 08 (oito) meses a contaÍ
da data da entrega. Com registro no MÀ inspecionado
pelo SIF

2.200 R$ 7,00 R$ 24.500,00PCT 5.000 0 02t

FI,OCOS DE MILHO PRÉ COZIDO (flocão de

milho)- l00o/o natural, sem adição de sal, embalagem
em sacos plaíico de polietileno atóxico aansparerÍe
corÍendo 5009 do proórto. Embalagens não furadas,
estufadâs, invioladas, liwes de impurezas, umidade,
insetos. microorganismos ou oulras impurezas.

Rotulagem de acordo com a legislagão vigante.

Quando da enlrega do produto deverá ter o p,razo de

validade mínima de l0 meses.

500 0 500 R$ 10,16 R$ 35.560,00KG 2.000 50022

FEIJÃO, carioca, grupo I, tipo 1, novo, grão inteiro,
aspecto b,rilhoso, liso, isento de matéria terrosa, pedras

ou coÍpos esúanhos e liwe de umidade, com
ideotúcação do pro&rtq marca do fabricarúe, dara de

fabricação e pcazo de validade, peso liquido, resolução
12/78 da comissão nacional de normas e padrões para

alimentos - CNNPd saco plástico de I kg

600 700 0 2.200 R$ 9,26 R$ 87.970,00

MACARRÃO t,ONGo, fino, tipo espaguete, sêmola

de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, corante
natural de urucutn, sem ovos. Embalagem primiria
plástica de 5009 não furadas, estufadag invioladas,
liwes de impurezas, umidadg insetos,

microorganismo. Fardo de 5 kg. Quando da enlrega do
produto, deverá ter o prazo de validade minima de l0
meses.

PCT 6.00023

400 600 0 0 R$ 7,15 R$ 7.150,00

MACARRÃo ARGoLÀ Prodúo obtido pelo
amassamento da farinha de trigo com sêmol4 água e

sem ovos, submetidos a processo tecnológico
adequado. Conter especificações no rótulo,
caÍacterísticas crganol@icas prcprias do prodúo e o
coÍte de ate I mrn Em pacotes de 5fi) g.

PCT 024

R$ 7,34 R$ 66.060,00KG 5.500 500 600 0 2.4002S

ARROZ BRANCO TIPO l, classe longo e fino, sem

glúte,n, isento de matéria terrosa, de parasitos, de

detritos aoimais e vegetais que o torne impróprio para

o consumo, com cor e odor característicos.
Embalagern em saco plástico resistente, adequado a

natuÍeza do produto, pacote de 1 kg. Prazo de validade
minimo de l0 meses.

RUAALFREDO VERAS COÊLHO, NO 1OO, CENTRO, BARROQUINHA - CEARA
CEP: 62.41 0-000 - TELEFONE: (88) 3623 1366
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AVEIA EM FARELO - Pélicula (pericarpo) que

envolve o grão de aveia coúecida como farelo de

aaveia, embalado em embalagem plástica de acordo
com o padrão estabelecido pela legislação sanitária
vigente, finq 1009o aveia, o produto deve estar

íntegro, isento de sujidades, larvas, parasitas e
materiais estranhos, acondicionado em saco pliistico
apropriado (impermável, limpo, não violado e

resitenle), fechado reembalado em caixa de papel

vedada, não amassada e resistenÍe de 340 gramas, a

embalagem devenl conter exlemamente os dados de

identificação, procedência, informagões nutricionais,
lote, validade, quantidade do prodúo e atender as

especificaões técnicas, validade mínima de 12 meses a

corÍar da

8SIADODOCSÀRÁ
PREFEITLTAÀ,{IJT.JUDÀL DEBÀR@LIIM{Â

SECRSIÀRIA MUMCML DA EDtJEáçÁO

PCT 0

o
UJ

?I

26 500 500 0

=%

R$ 2í,91

§'
cc sasc

R$ 21.910,00

irrl

PCT 3.000 0 0 0 1.000 R$ 8,7s R$ 35.000,00,a

BISCOITO, tipo maizena, valor calórico mínimo de
450 kcal po,r 100 g com dados de identificação do
produto, marca do fabricante, dara de fabricação. prazo
de validade, peso líquido. Produto deve atênder a

legislação vigeúe (RDC No.263 DE 22109105 -
ANVISA E PORTARIA N".3I DE I3/OI/98 -
(ANVISA). Rotulagem obrigarória (De acordo com a

RDC N'. 3601359 dE 23,12103, RDC No. 259 DE
2O/09t02, RDC N"123 DE 13t05104 - ANVISA" LEI
N"10674/03).4 embalagem dupl4 pacote de 350 a 400

Êranras.

0 r.000 R$ 7,48 R$ 22.440,00PCT 2.000 0 028

BISCOITO, tipo cream craker, valor calórico mínimo
de 450 kcal por 100 g com dados de ideoÍificação do
produto. marca do fabricante, data de fabricação, pÍazo
de validatle pes líquido. Produto deve alender a

legislação vigenre (RDC N".263 DE 22109/05 -
AN\'ISA E PORTARIA N".3I DE I3IOI/98 _

(ANVISA). Rotulagem obrigatória (De acordo com a

RDC No. 3601359 de 23/12t03, RDC No. 259 DE
20/o9t02, RDC Not23 DE 13/05/04 - ANVISA, LEI
N"10674/03).A embalagem dupl4 pacote de 350 a 400

ÊtrÍrmas.

R$ 24,02 R$ 36.030,00PCT 0 800 700,o
CACAU: 1000z6 cacau puro, z€ro açúcares, rico em
fib,ras, sem glúten, não contém gorduras trans, não

contém sódio.Embalagem de plástico de 100 gramas.

Prazo de validade minimo de l0 meses.

4.800 R$ 13,67 R$ 203.683,00

/l

PCT 2.600 2.500 030

PÃo TIPO HOT DoG, produto obtido pú
Processamento tecnológico adequado, da massa

preparada com farinho de trigo, fermedo biológico,
águ4 sal, gordura. O pão deve ser cortado na vertical
(sentido do comprimento) e embalado
individualmente. Não deve apresentar queimaduras e

sua coloração divs mosúar tonalidades regulares. C)

miolo deve ser leve com rosidade regular e coloração
clara e uniforme. Não apresentar odor de fermentação
e de fumaga. A farinha de trigo empregada na

confecção do pão deverá coúrter paÍa cada l00g de

farinha de tu.tgo 4,2 miligramas de ferro e 150

milipramas de ácido folico. Pacote com l0Unid x 50g.

0 0 0 20 R$ 11,29

\
(

K
RS 225,8031

Pão de forma intêgral pacote com 4009 a 5009 -
Cornposição básica: I 00-oó inte gral, ingrediente farinha
de trigo integpl, podendo conler grãos e sementes

integrais, glúteÍt, sal, conservador de p,ropionato de

cálcio, ernulsificanles, goma guar e edulcorante. Sem

açúcar, podendo conler outros ingredientes desde que

declarados e aprovados pela ANVISA. Características:
pão de Íbrma fatiado contendo entre 20 a 25 fatias;
superÍicie lisa, macia e brilhanle, não quebradiça;
miolo consistente, sedoso e macio, tipo integral. O
p,roduto deverá ser isenlo de gordura trans ou conter,
no miiximo O,2g ru porção de 02 (duas) fatias e, ainda,
conter. no mínimo 3olo de fibra alimentar. Embalado

PCT

RUAALFREDO VERAS COÊLHO, NO 1OO, CENTRO, BARROQUINHA - CEARA
CEP: 62.410-000 - TELEFONE: (88) 3623 1366
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em saco plástico atôxico, contendo identificação do
fabricante e do produto, com data de fabricação,
número do lote, composição nutricional e lista de

ingredientes. Validade minima de l0 (dez) dias a

conlar com data de entrega.

4. LEVANTAMENTO DE MERCADO E MODALIDADE DE LICITAÇÃO

Diante das necessidades identihcadas neste estudo, a resolução efetiva dessas demandas requer

a contÍatação de empresa(s) cujo ramo de atiüdade esteja alinhado com o objeto em questão.

Para isso, foram examinadas conúatações semelhantes realizadas por ouúos órgãos e entidades,

por meio de consultas a diferentes editais, visando identificar possíveis novas metodologias, tecnologias ou inovações que

pudessem melhor atender às necessidades da municipalidade. Não foram observadas variações significativas no que diz
respeito à execução do objeto, especialmente no papel desempeúado pela empresa que se pretende conúataÍ. A
üferenciação, nesse contexto, reside na modalidade de licitação aplicada a cada caso, conforme permiüdo pela norrnativa

vigente.

Assim, a aquisição dos gêneros mencionados neste Estudo Técnico Preliminar se apresentA no

cenário atual, como umâ necessidade frequente e prioriüária paÍa adÍnini§tÍaÉo.

Há, no mercado, diversos fornecedores que trabalham com os produtos solicitados, desde

fabricantes, distribuidores e comerciantes, não havendo, portanto, restrições de mercado.

A escolha da modalidade Pregão Eletrônico, enconta amparo no inciso inciso XLI do Art. 6o .

dâ Lei 14.133 /21 e no Decreto Federal no 10.024119 e se justifrca pela conveniência da aquisição de bens com previsâo de

entregas parceladas. Esta modalidade tambem facilita o trabalho de planejamento orçamentiário das unidades
possibilitando uma melhor aplicabilidade dos recursos ao longo do exercício.

UJo

I

5. ESTIMATIVA DE VALOR PARA CONTRATAÇÃO

A estimativa de valor será realizada mediante constatação de

levando em consideração o gasto no ano de 2023, com os acréscimos decorrentes do
alunos para o ano leüvo de 2024.

N/
acordo.o* u.Noro dos itens.
aumento de matrictrlas de novos

*^*rd€se..s

KG 0 0 4C) 0 R$ 10,53 R$ 421,2032

ARROZ INTEGRAL - caracterííicas técnicas: classe:

longo, fino, tipo I integral. O produto não deve

apresentar mofo, substâncias nocivas, preparação final
dietetica inadequada (empapamento). Embalagem:
deve estar intacla, acondicionada em pacotes de I kg,
em poliaileno, transparente, atóxico. Prazo de

validade minimo 12 meses a contar a partir da data de

entrega.

R$ 688,40PCT 0 0 0 40 0 R$ í7,2133

MACARRÃO INTEGRAL - macarrão tipo parafuso
imegral. Ingredientes: fariúa de trigo integral
enriquecida com ferro e ácido fólico e coraÍúe natural
de urucum e cúrcuma. Embalagem: plastica,
tÍansparente, resistente, bem vedada contendo 5009
isento de qualquer substância estranha ou nociva.
Prazo de validade minimo 06 meses a contar a paíir
da dala de enlrega

R$ 13.600,90KG 200 70 80 80 R$ 31,633{ ALHO, Branco, tamanho médio, l" qualidade,
embalados ern pacotes, unidade 1.0 quilograma.

50

0

0

RUAALFREDO VERAS COÊLHO, NO 1OO, CENTRO, BARROQUINHA - CEARA
CEP: 62.4'10-000 - TELEFONE: (88) 3623 1366



*
Á .':.' ,rinf.i

*;;;:ãÊ.

ssT$oDoceA&{
PREmTLfr,{ MLIIWHL DÉ SARRoqUI\ftlA

SMRETÀRJÂI\,!,]I\EüP{L NÀEr[ffiÇ,b

7 DESCRTÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO

Fundamentação:

Contratação de empresas paÍaaentrega dos gêneros alimenticios

,*

2. Fiscalização dos alimentos entregues pelas empresas vencedoras, verificando qualidade e validade

dos mesmos.

3. Entrega da merenda para as escolas.

8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO E AGRUPAMENTO EM LOTES

O parcelamento da contratação justifica-se quando for tecnicamente viável e economicamente

vantajoso, comvistas ao melhoraproveitamento dos recursos disponíveis no mercado e à ampliação da competiúvidade sem

perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda será parcelada. haja üsto. se comprovarem ser

técnica e economicamente viável. com vistasa propiciar o melhor aproveitamento do mercado e a ampliação da

competitividade. Considerando que os itens são divisíveis além de tratâÍ- se de alimentos com peculiaridades perecír'eis e

não pereciveis.

A solução justifica-se o critério de julgamento da licitação seÍ o Menor Preço Por Lote por ser aquele que melhor
reflete os anseios da licitação, por ser econômica e logisücamente o mais viável, tendo em vista que os serviços agrupados

em Iotes são similares, minimizando a cotação de itens ou lotes de valores insignificaüvos, e o seu agrupamento perfaz um

valor maior a ser cotado, sendo um atraüvo aos licitantes, proporcionando uma maior economia de escala, melhora na

padronização, logística e gerenciamento dos serviços, já que a unidade gestora solicitará o objeto a um número menor de

fornecedor, bem como maior agilidade no julgamento do processo. A realização de diversas contratações através do

critério de julgamento menor preço por Item. para o objeto em tela se torna inviável por diversos fatores como: Falta de

padronização, necessidades de mútos senidores para gerenciar e fiscalizar os diversos contratos, perca de economia de

escala e inüabilidade tecnica, além do número reduzido de servidores para gerencias os üversos contratos possíveis.

Destaíe. podemos concluir que a definiçâo do objeto da licitação pública e as srns especificidades são discricionárias,
compeündo ao agente administraúvo avaliar o que o interesse público demanda obter mediante a contmtação.

Acreditamos, inclusive, que tal agrupamento (MENOR PREÇO POR LOTE) inl resultar em considenivel

ampliação da competitiüdade, pois os valores se tornarão mais atraentes aos proponentes, devendo assim aumentar a

probabilidade de que a Administração venha a celebrar contratos mais vantajosos, tendo em l'ista que ela reçeberá mais

propostas, beneficiando a eficiência dos contratos administrativos. A Administração, com essa decisão justificada, visa

aumentaÍ o desconto oferecido pelas empresas licitantes devido ao ganho de escala no fornecimento de todas as peças

ticitadas. bem como facilitar e otimizar a gesüio do contrato, pois caso os itens sejam divididos entre vários licitantes,
qualquer atraso por parte de qualquer um deles poderá comprometer todo o planejamento da prestação de serviços objeto

da presente contratação, que visa atender o interesse Público.

Importante salientar ainda que esta Adminisfação pretende contratar produtos que no seu contexto geral
são da mesmâ naturua, tendo a @rtezÀ que aglutinando os itens em LOTE, podenâ gerar aos licitantes ganhadores uma

maior economia de escala que, ceÍtâmente, será traduzida em menores preços em suÍl proposta global.

Sobre este tema, podemos citar a obra "Temas Polêmicos sobre Licitações e

autores, da editora Malheiros, na página 74, o seguinte trecho:

"(...) em geral, a economia de escalo é insfiumento fundamentol para
diminuição de custos. Quanto muior o quantidode o

sernegociarla, menoÍ o custo uniÍárto, que em deconência do barateamento
do custo da produção (economía de escolo na indústria), quer porque hd
dimínuíçito da margem de lucro (economia de escala gerolmente encontrada

gotmãlenya
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no comércio)".

Corrobora do entendimento supramencionado. em.iulgado. o Tribunzú de Contas da União,
pelo indeferimento de pedido de divisão do objeto licitado em itens. por considerar que a reunião do objeto em um único
itern. desde quc devidamente justificada pela área dernandante ou pelo pregoeiro. afasta a possibilidade de restnção

indevida à cornpelitividade. (Acórdão 1.16712012 - TC 000.43 ll20l2-5 - TCU - Plenário - Relator: José Jorge).

Essa mesma Corte se pronunciou através do Acórdão n' 73212008, no seguinte sentido: "

a questão da viabilidade da fracionsmento deve ser decídida com base em
cado coso, pois cado obra tem os suos especíticidades, devendo o gestor
decidir anolisando qual a soluçtio mais adequada no coso concreÍo?t.

Dessa formA verifica-se que o entendimento do Tribunal de Contas tem sido o de que a diüsão do objeto
em itens distintos deve ser auferida sempre no caso concreto, dwendo ser aplicada a opção mais vantajosa para a
Administração Pública, desde que não haja restrição à competitiúdade.

Assim, dentro da competência discricioruária que é assegurada à Administração, optou- se por adotar o

critério de julgamento e divisão por lotes, que se reputa mâis ajustado às necessidades e eficiência administrativas no

presente caso.

9. IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratação dc gêncros alimenücios para a merenda escolar, conforme estahlecido pcla legislação,

deve atender a criterios específicos relacionados à qualidade dos alimentos, sustentâbilidade e impactos ambientais.

Algumas considerações importantes incluem: Certificar-se de que os alimentos fornecidos atendam aos padrões

nutricionais adequados para a faixa etária dos estudantes. Preferência por alimentos frescos e minimamente processados.

promovendo uma alimentação sauúável, priorizar alimentos locais e sazonais com o intúto de apoiar a economia local,

incentivar práúcas agrícolas com métodos de preservação do solo e da agua. Conscientização dos estudantes paÍa páticas

de sustentabilidade.

Garantir o cumprimento de todas as exigências legais relacionartas à aqúsição de alimentos.

incluindo as normas sanitiárias e de qualidade. Os principais impactos ambientais dos gêneros adquiridos, podem estar

associados tanto ao processo produtivo. como à geração de efluentes. ao proprio uso dos produtos ou mesmo à geração de

resíduos de embalagem pós-uso. A aquisição deve considerar as consequências ambientais, sociais e econômicos de:

Projeto; uso de materiais não renováveis; fabricação e métodos de produção, logística, prestação de serviços; uso,

operação, manutenção, reuülização; opções de reciclagem; üsposição, e as capacidades dos fornecedores para resolver

essas consequências em toda a cadeia de abastecimento.

Os riscos de impactos ocasionados devido a produção na indústria, as empresas deverão atentaÍ para

as púticas de mitigação dos impactos na produção, emcomo as lei e Resoluções que orientam a produçâo sustentável

dessas atiüdades. Quesejam observados os requisitos ambientais para a obtençâo de certificação do Instituto Nacional de

Metrologia. Normalizaçâo e Qualidade Industrial - INMETRO como produtos sustentá\'eis ou de menor impacto

ambiental em relação aos seus similares. Que os bens devam ser preferencialmente, acondicionados em embalagem

individual adequada, com o menor volume possível, que utilize materiais recicláveis, de forma a garantir a máxima
proteção durante o transporte e o armazeÍamento.

10. ALINHAMENTO ENTRE CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO ANUAL
A aquisição dos gêneros alimentícios paÍa a rnerenda escolar estií alinhada com o

Anual de Compras do município de Barroquinha para oano de 2D24,levando-se em consideração o calendiírio escolar e

a demanda anual.

11. BENEFÍCIOS A SEREM ALCANÇADOS COM A CONTRATAÇÃO
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A finalidade é evitar compras frustradas ou ainda sem o padrão de

entendidas aquelas que se inviabilizam ao longo da execuçâo do objeto ou que não assegurem o mals

eficiente dos recursos públicosa medida que promove uma licitação satisfatória reduzindo o risco de

conflitos.impugrrações e atrasos. Em decorrência dos princípios da economicidade e da ehciência, foi realizado o

adequado planejamento, a fim de obter propostas efetivamente vantajosas, evidenciando, a melhor utilização dos recursos

que lhe são disponibilizados. Os resultados culminam no atendimento da necessidade de alimentação dos estudantes de

maneira balanceada nutricionalmente. harmonizadas. regionalizadas e seguras higienicamente. Foram avaliados na

contratação ainda ügente. a solução mais vantajosa, eficiente. sustentável e o melhor critério de seleção da proposta

visando atender melhor a necessidade dos discentes que realizarão a alimentação.

12. PROVIDÊNCIAS COMPLEMENTARES A SEREM ADOTADAS

Não hiá providências complementares a serem adotadas.

13. VTABTLIDADE DA CONTRATAÇÃO

Razão da Viabilidade: Diante da necessidade para aquisição na provisão de alimentos diversos para

atender às demandas da Secretaria Municipal de Educação, justifica-se a instauração deste processo licitatório. Tal

medida visa garanú a continúdade das atividades administrativas e operacionais regulares dos setores, além de assegurâÍ

a manutenção dos serviços públicos em padrões satisfatórios para o funcionamenlo eficiente, contínuo e econômico.

Barroquinha - C8,24 de Janeiro de2024.

EI-ABORADO:

Nuticionista: Cleovânia Fontenele dos SanÍos

hesidente do CAE - Conselho da Alimentaçtio Escolar: Fldviu Ferreira de Carvalho
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Bento da Costa
Secretaria da Educação

Prefeitura Municipal de Barroquinha
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