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ANEXO I

ESTUDo rÉcuco PRELTilIINAR

honorncegaóc')

TNTRODUçÃO
O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta cs devidos estudcs para a

contratação de solução que atenderá à necessidade abaixo especificada.

O objetivo principal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a melhor soluçãopara supri-la, em

observâneia às normas vigentes e aos princípios que regem a Administração Pública

í. DESCRçÃo DA NECESSTDADE

O [r4unicípio de Barroquinha realiza aquisição de gêneros alimentícios diversos destinados as diversas seci'etarias
do município, o que requer a seleção de registro de preços para futuras e eventuais aquisições de
gêneros alimentícios diversos destinados a atender as necessidades das diversas secretarias
da prefeitura municipal de Barroquinha/CE.

Tal contratação para aquisições de gêneros alimentícios diversos, por um período de 12 meses,
permitirá atender às necessidades da Administração Pública em suas demandas operacionais. A
aquisição dos gênercs alimentícios é essencial pela constatação de que é necessário suprir as
demandas alimentares dos servidores públicos municipais e outros usuários dos serviços públicos,
durante o expediente laborativo das Secretarias, Setores e Departamentos, bem como para os Fundos
Municipais, Hospital, Centros, Postos e Unidades de Saúde, etc. Por isso, no sentido de garantir a

satisfação plena das atividades laborativas, pleitea-se o objeto deste Termo..

2. PREUSÃO NO PLANEJAMENTOANUAL

A demanda para a aquisiçaão de gêneros alimentícios para o atendimento das diversas Secretárias faz parte da

programação anualdesta municipalidade, estando inclusive prevista em orçamento municipal.

3. REQUISITOS DA COI{TRATAçÃO

Trata-se de contratação para aquisições de gêneros alimentícios, mediante realização de Processo Licitatório, na

modalidade de Pregão Eietrônico, nos termos da Lei no 14.133/2021. As aquisiçôes deverão estar em acordo com a

Legislação vigente, com as Normas Sanitárias vigentes.

Além disso, a Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo

como exclusivamente seus os riscos e as despesas deconentes da boa e perfeita execuçâo do objeto, e deverá ainda:

Os produtos a serem fornecidos deverão seguir as especificaçÕes, conforme tabela abaixo:

4. ESTIÍUIATIVA DAS QUAT{TIDADES

A previsão da Consultoria Técnica para contrataçãc do objeto, durante o período de 12 (doze) meses, é aquesegue:

LOTE I - HORTIFRUTI

ITETT DESCRçÃO

ABAGAXI FRESGO, íntegro e fii^me, isento de sujidades ou corpos estranhos,
com grau de evolução completa do tamanho. acondicionado em monoblocos de
pvc frestados

UND

KG

QTD

38001

2
CABEÇA DE ALHO. alho
comum, roxo, tipo especial;
pacotes e prazo de validade

de 1a qualidade - grupo
com dizeres de rotulagem em KG

,l

BANANA. climatizada, separada por lotes, por cor, tamanho e qualidade, sem
defeitos graves (amassadas, danos profundos, queimado de sol, podridão, lesâo
ou manchas e imaturas), classe com diâmetro aproximado de 40mm,
comprimento de 200mm, sub classe buquê ou penÉ, categoria i, embalado em
caixa

KG ,d
1700

Fls
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BATATA INGLESA. fresca,

4 su.lidades com grau de
acondicionada em

5
BETERRABA. fresca, íntegra e firme, isenta
com grau de evoluçáo completa do tamanho.

inte§ia' firme, isenta de
evoluçáo completa do tiamanho.

de sujidades ou corpos estranhos,
acondicionado em monoblocos de

KG

KG 31 50
frestados

6 KG 3050

7

I

completa do tamanho. acondicionada

CEBOLA
sujidades

BRANCA. fresca, íntegra
ou corpos estranhos, com

de pvc frestados

CENOURA. Ifresca, isentantegra firme, de sujidades
com de dograu manhta o.evolução completa

emacondicionada monoblocos

CHEIRO VERD coE. EENTRO cEBOLINHA, folhas semfrescos, traços
de e deisentosíntegros firmes, idades oudescoloração, SUJ estranhos.corpos
amhalar{nc Âm r{ac âa^ê ialilan annnr{ iainn ar{ncpol ôm lnnac r{o

9§frestad

coentro,

o tornemÍatores

frestados

CHEIRO
cebolinha
pontos

VERDE in
com ramos

natura
de

molho
não

de palha
amassados,

de
sem

outroslivre de
o consumo.

de apodrecimento, impurezas ou

firme, isenta de
grau de evoluçâo

em monoblocos de

KG

KG

3050

3050

I MAÇO 1850

í0 1a

sem
qualidade, sem réstia, seca,

com cascanova, tamanho
U IN NATURA

KG 3250

11

OIABAt, UUII' deu e he rmitagra maturação oqu pe suportar transporte,
eman ipu laçáo uada uso medadeqconservação iado epata imediato,

ndo hotaman e unapresenta iforme semformação machmanchas, ucaduras,
embolores o outrosU rtosdefeferrug aalterarque esuapossam aparência

livreualidade. rest,de duo fertilde izantes.

KG 2950

IA

LARANJA. ra ôfresca, deisentaínteg firme, ou comsujidades estranhos,corpos
.tÛEtau gYUI Á^ tat I ror IY

t^ttu çtllacondicionadouçâo completa A^UEma^^kl^^^^
r r rut trJvtlJUtJ§ yvu

frestados
T\U âôE^

JCUU13

14

nho aos mesmos.

t1L,

KG 3400

15
iiARACUJÁ:
com grau de,
pvc frestados

isento de sujidades ou corpos estranhos,
de tamanho. acondicionado em monoblocos de

fresco, integro e firme,
evolução completa KG 3400

í6

graves (podridão, danos profundos, frutos

LANCME lA. com de matu lhegrau ração oque permita suportar transporte,
emanipulaçáo uso emediadoconservaçáo imediato,adequada para
cor, ôtamanhoapresentando uniforme maformação nchas ttmachucad !'as,

bolores, outrosou ue alterarferrugem a sua enciaq possam aparê
livre de deresíduo fertilizantes

separada por lotes homogêneos, categoria extra. tipo 06 sem defeitos
passados) sem manchas ou

KG 3250

17 KG 3100

í8
VERDE. ftesco,

c,om grau de
Íntegro

evolução
e firme, isenta de

completa do tamanho.
acondicionado em monoblocos de frestados.

P!M
sujidades KG 3900

19
TOiiATE. fresco, Íntegro e
grau de evolução completa
frestados

firme. deisento idades OU comsuj estranhos,corpos
tamado ^L^ill ru. acondicionado em mono deblocos pvc KG JUiJU

20
UVA. fresca, íntegra e firme,
de evoluçâo completa do
frestados-

isenta de sujidades ou corpos
tamanho. acondicionado em

estranhos, com grau
monoblocos de pvc KG 3000

21
ABOBORA MADURA: jerimum de
e sem defeitos, suficientemente

primeira, apresentando-se de ótima qualidade
desenvolvida, com aspecto, aroma e sabor

KG 31s§

*
+'.:.. i

frestados.

verdes,

cor,

com grau oquematuração permita transporte,
e uso emediadomanipulação adequadaconservação oata imediato,
corapresentando tamanho ê uniforme §êmformaçáo machucaduras,manchas,

oubolores, outros defeitosferrugem alterar a SUAque possam eaparência
delivre resíduo
corn hnm delimpo, 3t4!'nrnrmograu aâê^â(no madura),

sem semsemíntegro, manchas, sempodridão, ováriodeformaçôes, múltiplo,
deisento danos profundos, materialr{osecas,limpas, nãoque provoque

UU^.-1----^c^tcr Í tds nos:-r^----
il ttel I tdsalteragões c transmitanaoprodutos ouodor ^-L^-Sduut

defeitos
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típicos da saÍiedade e uniÍormes no &amanho e na cor. náo deverá âpresentar
rechadures ou @rtes na cesca; a polpa deverá estar intacla e limpa

F'L

de

27

22
BATATA DOCE FRESCA, integra e firme, isenta de sujidades
com qrau de evoluÇão completa do tamanho

KG 2350

23

MANGA PALMER de la qualidade aspecto globoso,
acondicionaí frutos mistos: verdes e meduros, cor própria,
classificada como fruta com polpa Íirme e intacta, isenta de
enfermidades, com boa qualidade, livre de Íeslduos de
íertilizantes, sujidades, deiensivos, parasitas, larvas, sem lesôes
de oriqem fÍsica e mecânica.

KG 3050

ITEM DESCRTçÀO UND QTD

24

ALHO PICADO com ervas sem sal - tempero complete, composiÉo minima:
alho, salsinha, acidulante e @nservante, embalagem primaria em pote de pvc
leitoso atóxico, inviolada, contendo 2009 do produto, dados de fabricação, marca
Cc fabricante, data de fabricaÇão, peso liquidc, prazo de validade.

KG

1950

CALDO DE CARNE - caldo de came em tablete, contendo basicamente ceme de
galinha desidratada, sal, glutamato monossódico, condimentos, e outros
ingredientes desde que mencionados, caixa com 24 unidades de 199 câda. prazo
de validade de 06 meses de validade, contado a partir da data de entrega do
produto

26

CALDO DE GALINHA - caldo de galinha em tablete, contendo basicamente
came de galinha desidratada, sal, glutamato monossódico, condimentos, e outros
ingrediêntes desde que mencionados, caixa com 24 unidades de 199 cada, prazo
de validade de 06 meses de validade, contado a partir da data de entrega do
produto

CX 1900

COLORÍFICO - lngredientes: Urucum, farinha de
ou mendioca. Sem adiÉo de sal. lOOo/. natural.
contem Glúten. Embalagem de polietileno
inviolada, contendo 1009 do produto, dados
identificaÉo, maÍca do Íabricânte, date de trbricaÉo,
liquido, Drazo de validade.

EMB 2000

MARGARINA VEGETAL. com sal, produto
industrializado preparado pela hidrogêneçáo de óleos
vegetais, leite pasteurizado e cutros produtos. teor de
lipidios máximo de 60%, podendo conter vitaminas e
outras substâncias peÍmitidas ao consumo. com aspecto,
cor, cheiro e sabor próprio, acondiciônado em embalegêm
plástica, pote de 5000.

2360

29
óleo REF|NADo. tipo soja,
plástica sem estar amassada,
validade, unidade de 900 ml

refinado,
contendo

em embalagem
procedência e UND 4000

30

PIMENTA DO REINO PRETA
reino moída em pó, embalagem
sabor próprios, produto para
conformidade com a leqislaÇão em viqor

EM PO - pimenta
em 1009, com cheiÍo

consumo humano e

do
e

em
PCT 3290

SAL. refinado, iodado
plástica, resistente e
validade, embalaqem com 1kq

e acondicionado
epropriedâ, contêndo

em embalagem
procedência ê KG 3140

32

FARINHA DE MANDIOCA. isenta de materiais
estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos. embalada
em saco plástico de polietileno atóxico transparentê,
contendo 1kg do produto. rotulagem de acordo c,om as
normas da ANVISA.

KG 5300

PCT33

FARINHA DE MILHO FLOCADA. flocão de milho pré-cozido. produto deve
seguir a legislaÇáo vigentê (rdc no 273 de 22lo9lo5 - ANVISA e rdc no 263 de
22lO9lO5 -ANVISA). rotulagem obrigatórie (de acordo com a rdc no 360/359 de
23112103. rdc no 259 de 20l0glÜ2, rdc no 123 de í 3/05/04 - ANVISA, lei n'
10674/03). embalagem: saco plástico de poiietileno atóxico contendo 5009 do
produto. validade mÍnima de 120 dias da data de entrega do produto
FARINHÂ DE TRIGO ESPEcIAL cOM FERMENTO. embalagem: saco plástico
atóxico transparente contendo 1kq data de fabricaÇão. validade, reoistro do KG 400à34

*
r'iii . .

LOTE II - NÃO PERECíVEIS

CX

tubá
Não

âtóxico
de

peso

UND

31

6050 \s
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empacotador contidos na embalagem. isento de mofo, odores estranhos,
substâncias nocivas e quaisquer outros tipos de impurezas. pÍazo mÍnimo de
validade de 6 meses
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39

35

TRIGO ESPECIAL SElltl FERi,IENTO. embatagem: saco ptástico
atóxico transparente contendo íkg. data de fabricação, validade, registro do
empacotador contidos na embalagem. isento de mofo, odores estranhos,
substâncias nocivas e quaisquer outrôs tipos de impurezas. prazo mínímo de
validade de 6 meses.

FARINHA DE

KG

36

TEiiPERO EU
preparo a base de
salsa, cebolinha,
cebolinha, realçedor
antioxidante ácido
naturais clorofila e

PASTA CASEIRO lngrediêntes: sat,
polpa de cebola, polpa de alho, água,

condimento prepaíado de alho e
de sabor glutamato monossódico,
cÍtrico, aromatizantes e corantes

urucum. embalado em pote ptástico de
27 do uto

COPO 3000

37

38

imatena pnma de pflmeira qualidade, seguindo os padrôes

I 
de higiene e mantpulaÉo. O tempero é obttdo através da
homogeneizaÉo do vinagre de álcool pimentâ do reino,pirnenta vermelha, cravo, louro, erva doce, coentro,
gengibre, vinagre, cebola, alho, sal, e intensificador de
sabor. Pode seÍ aplicados em Cernes, aves, peixes e etc.
Não contém gLúten. Embalagem de 500 ml.
VINAGRE BRANCO vinagÍe branco fermentado de

LIQU tDo

vinho com a acidez mínima de 4 0% emb. 500m1

TEMPERO comPreparado

UND

UND

SZUU

açúcar cristal branco origem vegetal constituído da sacarose da cana
de açúcar. produto devêrá estar de acordo com a legislaçáo vigênte (Ídc n.. 271
de 22lgglo5 - anvisa). isento de matéria terrosa, livre de umidade, isento de
parasitas e fungos, coloreçáo característica da espécie e livre dê fragmentos
estranhos. pó branco Íino de Íácil escoamento. nâo deve ser êmpedrado.
rotulagêm obrigatória (de acordo com a rdc no. 360/359 de 23l1ZlO3, rdc no. 2S9
de 20lO9lO2, rdc no- 123 de 13/05/04 - anvise, tei .10674/03). embalagem: sâco

KG

lástico de lietileno atóxico contendo 1

40

ARROZ BRANCO. grupo: beneflciado subgrupo: polido. classê tongo fino. tipo
1. o produto deve seguir as exigências da lei federal no. 9972/00 decreto no. 6268
de 2?l11lO7 que institui a classíficaÇâo de produtos vegetals. deverá ser entregue
certificado de classificação vegetai realzado por órgáo credencrado ao mapa.
produto deve ser isento de matéria tenosa, livre de umidade - máxamo de 14% -
isento de parasitas e fungos, coloraÉo caracterÍsticã da espécie e livre de
fragmentos estranhos. rotulagem obrigatória (de acordc ccm a rdc n.. 360/359
de 23112103, rdc n". 259 de 20109102, rdc nn123 de 13t05t04 - anvisa, lei
no.10674/03). embalagem: saco plástico de polietileno
atóxico contêndo 'Í do uto

KG 10200

41

AVEIA EM FLOCOS - livre
nocivas, acondicionadas em
residente e hermética vededa-

de
latas
pÍazo

ameses a contar a rtrr da data de en

UND 5100

isento de outros tipos de feijÕes e grãos, de material tenoso e sujidades,
embalagem plástica, atóxica, transparente, não violada, contêndo dados do
produto: identiíicaÉo, procedência, ingrediêntes nutriclonais, lote, gramatura,
datas de Íabricação e vêncimento. validade mÍnima de 06 (seis) mesês a contar

O BRANCO - feijâo branco, tipo 01, safra nova, grãos inteiros e sãos,

42

FEIJ

uto cote de 1da data de e do

KG 6400

43

M

O CARIOCA - feijão carioca tipo 0'1, embalagem primária em pacotes de
01k9, livres de impurezas, insetos ou micro-organismos que possam torna-lo
impróprio para o consumo humano opu comprometeÍ o armazenamento. validade
mínima de 06 meses
FEUÃO. tipo órAa. o produto deve sêguir as exigências da teifederal n". ggTZlOO

decreto no. 6268 de 22111107 que institui a classificaçâo de produtos vegetais e
in no12 de 28/03/08 mapa. deverá ser entregue certiÍicado de classificação
vegetal realizado por órgão credenciado ao mapa. pÍoduto deve ser isento de
matéria tenosa, livre de umidade - máximo de 14o/o - isento dê parasitas e
fungos,coloração característica da espécie e livrê de fragmentos estranhos.

de acordo com a rdc no. 360/359 de 23l12y03

FEIJ

rotu rdc no. 259em obri atória

KG

KG

s
7200

13015

.t
. i:.

COMPLETO

,5ZUU

AçUCAR.

ko do produto.

parasitas e substâncias
de ,t509 atóxica

de validadê de 10
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45

GOi,lA DE TAPIOCA HIDRATADA. lngredientes: fécula de mandioca, água,
acidulante ácido cítrico e conservante, sorbato de potássio Primeira qualidade,
lavada e peneirada, livre de impurezas. embalada em saco plástico resistente e
transparente, contendo nome e endereço do fabricante, data de fabricação e
validade. com rotulagem obrigatória e registi'o do produto. embalagem com i kg

KG tlxl ll I

LOTE !!!. BISEOITOS E MA.SSAS

ITEM DESCRTÇÃO UND QTD

46

BISCOITO DOCE - biscoito tipo Maria - sem gorduras trans, de tamanho grande,
crocante de massa fina com os seguintes ingredientes básieps: Farinha de trigo
enriquecldc com ferrc e áciCo fólicc (vitamina B9), açúca:", amido de milhc,
gordura vegetal hidrogenado, açúcar invertido, sal refinado, vitaminas do
complexo B e Zinco. Dupla embalagem: impermeávele lacrada com peso liquido
de 3509 a 5009

UND 9405

47

BISCOITO DOCE TIPO WAFER com recheio de
chocolate, com açúcar, farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fólico, gordura vegetal, cacau em pÓ,

emuisificante lecitina de soja, aromatizante, fermento
quÍmico bicarbonato de sódio 154kcaU30g. validade
mínima de 3 meses. embalagem adequada e resistente e
atóxica contendo 809 dc produto.

PCT 1 0400

4B

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRAGKER - composiçáo mÍnima: farinha
de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, (vitamina b9) gordura vegetal, açúcar
invertido, sal refinado, açúcar, amido de milho, extrato de malte, vitaminas (b1,

b3, b5, b6 e b12), mineral (zinco), ferrrrento biológicc:, fermentos químicos
(bicarbonato de sódio e bicarbonato de amÔnia. embalagem dupla de polietileno
atóxico, contendo 3509 a 500g do produto

t,t I 9297

49

BISCOITO RECHEADO. ingredientes básicos: farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fólico(vitamina b9), açúcares, gordura vegetal, amido, soro de leite,
sal refinado, fermento químico, conservantes, estabilizantes e aromas naturais.
embalagem com 409 do pi-oduto. rotulagem de acordo com as normas da anvisa.

PCT 81 00

50

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE LEITE. biscoito
ou bolacha doce tipo "ao leite". ingredientes básicos:
farinha de trigo fortificada com ácido fólico e ferro,
açúcar, amido de milho, gordura vegetal, açúcar invertido,
fermentos quÍmicos (Pirofosfato ácido de sÓdio e
bicarbonato de sódio, bicarbonato de amÔnio), leite, sal
refinado, estabilizante lecitina de soja, acondicionados em
caixas de papelão, validade de no mínimo 06 a 01 ano.
embalagem contendo 330 gramas.

PCT 8740

51
BISCOITO'BOLACHA
embaiagem de 400
normas da anvisa

tipo maizena
gramas. rotulagem

ou similar
de acordo com AS PCT 8800

52

íTIACARRAO TIPO E§PAGUETE Ei/l PACOTE DE 500G - tipo fino,
pasteurizado, com umidade inferior a 13otí, ingrediente mínimo farinha de trigo
especial, constando no rótulo a composição química e nutricional para 1009,
embalagem plástica resistente, pacotes de 5009. prazo de validade mínimo de 10
meses, livre de impurezas e micro-organismos gue o torne imprÓprio para o
consumo e ter registro no orgão competente.

UND 8700

LOTE !V - PROTEíNAS
ITEM DESCRTçAO UND QTD

CARNE BOVINA BIFE DE 1'QUALIDADE (coxao mole) - fatiado em bifes de
1009, congelada, embalagem primária plástica a vácuo transparente termo
formada em Íilme pet+pe de alta barreira em pacotes de 1 kg, inviolados, íntegros.
náo deve conter cristais de gelo no intertor da embalagem. prociuto sem osso com
coloraçáo vermelha escura, em perfeito estado de conservação, sem odor
impróprio ou quaisquer características que inviabilizem o consumo humano.
impresso na embalagem plástica em tinta, o selo de inspeção federal (siO q!§qlq

KG 4950

§N
53
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\íalidade minima de 06 meses da data de recebimento.
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54

CARNE BOVINA DE Ía - patinho, congeiada ou resfriacia de 1a qualiciacie, magra,
sem pele, sem gordura, sem contra peso, sem pontas e abas, embaladas a vácuo
e impresso em tinta na embalagem plástica o selo de inspeção (sif, sie ou sim) e
r{ar{ae r{a arinam rralir{ar{a a fahriaaaãavq v,rlrerrrr u rqvrrvqYsv

KG 5250

55

GARNE MOiDA BOVINA DE 1' CONGELADA (coxáo mole). descrição
complementar: embalagem de 1kg a vácuo. nâo deve conter cristais de gelo no
interior da embalagem. isentos de tecidos inferiores como ossos e cartilagens.
aspecto não pegajoso. cor vermelha sem manchas esverdeadas, com odor
característico. com registro do selo de inspeçáo federal (sif) e/ou do selo de
inspeção estadual (sie), rotulagem de acordo com a legislaçâo vigente.
percentuai de gordura e água contbrme iegisiação vigente embaiagem primària
plástica a vácuo transparente termo formada em filme pet+pe de alta barreira em
pacotes de 1 kq

KG 4050

56
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conservantes: nitrito e nitrato de sódio. Não contém glúten. Produto de boa
qualidade. com boas condições físicas e odor característico. contendo dados de
i,ientificação do produto, marca do fabrícante, data de fabricação, invioia,ia, iivre
de insetos, microrganismos ou outras impurezas que venham a comprometer o
armazenamento e a saúde humana - Pacote de 5009 à 1.000q do produto.

KG 2150

KG 825057

FRANGO - congelados e nâo temperados, acondicionados em embalagem
plástica. sendo tolerada a variação de até $Yo no peso líquido do produto
descongelado em relaçâo ao peso congelado. lnspecionado pelo ministério da
^^-i^.,tr...^ /^iÍ ^,. ^:^\églltvultula [§Il 9u §lE,

N(^l h,{hl Ihx

FRANGO. corte de frango tipo peito de frango. seguir a legislaçáo vigente (

portaria no210 de '10111198 do sda/dipoa). registro do sif. aspecto firme, não
amoleeido e nêm pegajoso cor amarelo-rosado sem escurêcimento ou manehas
esverdeadas e odor característico. rotuiagem obrigatoria ( rdc n".3601359 de
23112103, rdc no.259 de2Ol09lO2, rdc no.123 de 13/05/04 e portaria no210 de
10111198 mapa, lei no10.674). embalagem: em sacos de polietileno atoxico. cada
peito de frango deve ser embalado individualmente

KG 425059

LINGü|çA CALABRESA preparada com carne não mista, toucinho e
condimentos, com aspecto normal, firme, sem umidade, nao pegajosa, isenta de
sujidades, parasitas e larvas, n'iantida enr temperatura e refrigeracao adequada,
acondicionada em saco de polietiieno.

60
OVO DE GALINHA. tipo médio (igual ou superior a 509), branco, bandeja com
.30 unidades, com invólucro em pvc atóxico. rótulo deverá conter data de
classificação e validade Co produto

BANDEJA 4454

I 
^T^l.5rn oôt^

SARDINHA. sardinha enlatada ao molho, sem conservantes, conservada no
proprio suco. embalada à vácuo, com peso líquido de 1259. obrigatória na
ernbalagern, a identificaçãc dc prcdutc, do fabricante, data de fabricaçãc e
validade. registro no sif. prazo de validade mínimo de 60 dias.
PRESUNTO. presunto cozido sem capa de gordura. lngredientes: Pernil suíno,
água, sai, proteína de soja, açúcar e estabilizantes. aromatizantes: aroma
naturais de pimenta do reino branca, canela e cravo, hortelã e limão e corantes.
acondicionado em caixa lacradas. a embalagem deve conter externamente os
dados de
identificacão. procedência, informaçôes nutricionais.

KG 425062

KG 4250oó

QUEIJO i,IUSSARELA. queijo mussarela produto elaborado com leite de vaca,
com aspecto de massa semidura, cor branco creme homogênea, cheiro próprio,
sabor suave, levemente salgado. com identiÍicação do produto, especificação dos
ingredientes, informaçáo nutricional, marca do fabricante e informaçÕes do
mesmo, prazo de validade, peso líquido e rotulagem de acordo com a legislação,
embalagem em poiietiieno de baixa densiciacje, atoxico

KG aeqn\

T64

SALSICHA TIPO HOT DOG. congelada. deverá apresentar textura, cor, odor e
sabor característico. não será aceito produto que apresente superfície úmida e/ou
pegajosa, exsudato liquicio ou partes flácidas ou de consistência anormai, com
indícios de fermentação pútrida. nâo será tolerada a presença de manchas
esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem uniformidade, registro no sif.
n:ar{r r*n r{arra caar rir a laniclan4n rrinanla / inclrr rnãa nnrmafirra no ')1 rla ,A l'11 laÇ-
Pi úúutv ve v v úvvqrr q revrsrq!,qv
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LOTE V. LEITES E DER.IVA.DOS

ITEM DESCRçÃO UND QTD

65
vítaminas (A, D3, E, C, 81. 82, 86, 89, 812) + ferro, próprio para o consumo de
pessoas. Contém açúcar, cacau em pó, maltodextrina, soi'o de leite em po,
estabilizantes (lecitina de soja), aroma de baunilha,chocolate e caramelo. Na
embalagem deve conter todos os dizeres

EitACHOCOLATADO PO elaborado com cacaú ern pO, en riquecido com 9

obrigatórios. Embalagem de 200q

PCT 4400

66

GREME DE LEITE. pasteurizado 100% de origem animat, embalado com caixa
iluminizada hermeticamente fechada. apresentando teor de gordura de 1lo/o. a
embalagem deve conter externamente os dados de identificação e procedência,
informaçÕes nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do
produto e atender as exigências do ministério da agricultura e do regulamento de
inspeçâo industriale ganitária. embalagem de 2009

UND 3600

67

LEITE CONDENSADO. produzido com leite integral, açúcar e lactose.
acondicionado em embalagem (lata) de 3959, sem ferrugens e amassadas , que
deverá conter externamente os dados de identificaçâo, procedência, informaçôes
nutricionais, número do lote, data de validade. atender as especificaçôes técnica
da anvis. prazo
de validade de no mínimo 6 meses.

LATA 3500

68

LEITE
embalagem
inÍormações
fabricação,
competente

de
quanto
prazo

(si0,

PO
6009,

a:
de

a embalagem deve
quantidade do produto, data

conter
de

órgão
de

preparo. características físicas e de embalagem inalteradas

Etu DESNATADO instantâneo,

validade,
composição

registro
nutricional,

no
modo

PCT 3500

69

INTEGRAL - de vaca, desidratado, deverá ser enriquecido com
vitaminas a, c, d, e, b1, b2, b6, b12, h, pp, b9, b5, ferro, cobre, iodo, zinco,
magnêsio e manganês. teor mínimo de proteína total de 25grl1009. conforme in
no 11 de 09/09/1999 do ministério da agricultura e do abastecimento sif /dipoa,
não contendo glutén e emulsificante lecitina de soja; embalagem primária em
sacos de aiunrínio gaseificado de 2009, hermeticamente fechados por solda.
registro no ministêrio da agricultura e inspecionado peio sif. quanto a entrega o
produto deverá apresentar data de fabricaçáo não inferior a 80% da data de
validade.

LEITE EM PO

PCT 5850

7^

LEITE DE VACA - composição mÍnima: leite integral, mix de vitaminas (a,d,e) e
estabilizantes(trifosÍato de sódio, difosfato de sódio, monofosfato de sódio e
citrato de sódio). náo contém glúten. embalagem em caixas de papelâo atóxica
inviolada, tipo longa vida, com tampa rosqueável, contendo 01 litro, trataCo
termicamente pelo sistema uht, dados de identificaçáo, marca do fabricante, data
de fabricaçáo, peso líquido, prazo de validade.

LT QÃôí1

71

MINGAU DE AVEIA sabor baunilha. mistura heterogênea, de coloração clara
levemente amarelada e odor característico. constituída de farinha de milho
prégelatinizada enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar refinado, xarope de
glucose, aveia em flocos, proteína láctea, leite em pó integral, soro de leite em
pó, oleo de palma, sal refinadc e aroma naturalde baunilha. embalagem: poliester
metalizado atóxico qontendo 1kg do produto

KG 4500

tz

IIiINGAU DE CANJIQUINHA DE MILHO verde sabor coco. mistura homogênea
em pó para preparo de canjiquinha de milho verde com coco, coloragão amarela
e odor característico. produto com ingredientes básicos: farinha de milho
enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar refinado, xarope de glucose, coco
ralado. proteína láctea, leite em pó integrai, soro de leite em pó, amido de miiho,
proteina cle soja, oleo de palma, sal refinado, aroma natural de mllho verde e
coco, emulsificante. produto deve seguir a legislaçáo vigente (rdc no. 273 de
22109105 e portaria no.3'! de 't3101198 - anvisa). rotulagem obrigatória (de acordo

203, rdc no. 259 de20109102, rdc no123 de 13/05104com a rdc no. 360/359 de 2311

K(] 220d

+
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KG

I.OTE VI - DIVERSOS

ITEM DESCRTÇAO UND QTD

73 j aarefe PALHÂ. sem gordura trans - pacote com 4o0g PCT 2900

BOLO CASEIRO - bolo pronto pera o consumo, embalado individualmente.
constituÍdo de farinha enÍiquecido com feno e ácido fólico. de trigo comum, com
leite, ovos, margarina, sal, açúcar, fermento, contendo glúten, macio, aparência
e eroma ceractêrísticos. só serào aceitos bolos com boa aparência. os mesmos
devem estar livres de suieira ou quaisquer outros tioos de contaminantes como
fungos e bolores

75

CAFÉ- EM PÓ, torrado e moído com selo de pureza expedido pela abic,
êmbalado em pacotes a vácuo de 5009, validade mínima de 0í ano contando a
partir da dáta de
entreqa do produto.

UND

i,t- I 615076

CAFÉ TORRADO E mOíDO. embalagem de 25og do tipo "almofada", com
rendimento igual ou superior a 7 likos para o pÍeparo de café suave tendo como
característica sensorial sabor nâo amargo. deve ter o selo de purêza da abic.
rotulagem de acoÍdo com es normas da anvisa. validade mÍnima 120 dias da data
de entreqa do produto

UND 320077

CATCHUP. produto deverá conter os seguintes ingredientes básicos: tomate,
açúcar, vinagre, sal, amido modificâdo, cebola, alho, especiarias, eromatizantes
e conservador sorbato de potássio. isento de glúten. embalagem primária: caixa
tp contendo 1 kg do produto. rotulagem de acordo com as normas da anvisa.
validade minima de 120 dias a partir da data de entrega

2500KG78
DOCE DE GOIABA. unidades com no
enrbaladas individualmente - pacotê com 20 unidades.

mínimo 159

LATA 2800
ERVILHA E l CONSERVA. produto deveÉ conter apenas ervilha, água e sal.
sem adição de conservadores. embalagem í709, integra, sem fenugem e sem
amassamentos. validade mlnima de 180 dias a partir da data de entregq

79

LATA 250080

EXTRATO DE TOlliATE. simples concentÍado, produto resultante da
concentragáo da polpa de tomate por processo tecnolÔgico, preparado com frutos
maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes, açúcar e sal. aspecto de pasta
homogênea e consistente. isento de sujidades e outros materiais estranhos.

de acordo com as normas da anvisaembalagem sachê 3.í09. rotulagem

UND 150081

FERilENÍO EM PÓ 250G - o fermento em pó quÍmico é um ingrediente
fundamental para o preparo de bolos, tortas, biscoitos, entre outras delícias. com
embalagem de fácil manuseio e melhor conservação para o produto, o fêrmento
em pó químico fleischmenn é indispensável ne cozinha

PCT 3000MASSA PARA PASTÉ|S - pacote 5009

PCT 2300OJ

RAPADURA, obtida da cocÉo do celdo da cana{e açúcar, atê o ponto de cortar,
em formato de pequenos tijolos. sabor natural, melaço dâ cana com coco. o
produto deverá apresentar a cor amarelô-quêimado, sabor e cheiro carãcterístico,
com total aproveitamento de seu valor nutritivo.pct ct 40v259 embalados
individualmente em sacos plásticos. com dados de identificaÉo do produto,
marca do febricente. prazo de validade de 12 (doze) meses e peso llquido.
unidade de fornecimento - tablete de 259 (pacote com 40 unidades)

484084
MILHO CONSERVA. produto deverá conter apenas ervilha, água e sal. sem
adição de conservadores. embalagem 1709, integra, sem ferrugem e sem
amassamêntos. validade mínimâ de 180 dias a partir da data de ent!'êga

PCT 672085

MILHO PÂRA PIPOCA. grupo: duro. classe: amarelo. tipo 1. o produto deve
seguir as exigências da lei federal no. 9972/00 decreto no.6268 de22l11lA7 que
institui a classificaçáo de produtos vegetais. deverá ser entregue certificado de
classificação vegetal realizado por órgáo credenciado ao mapa. produto deve ser
isento de matéria
terrosa, livre de umidade - máximo de 14o/o - isento de parasitas e fungos,
coloraçáo característica da espécie e livre de Íragmentos estÍanhos. rotulagem
obrigatória (de acordo com a rdc no. 360/359 de 23112103, rdc no. 259 de20l09l02,
rdc no123 de l3/05/04 - anvisa, lei no.10674/03). embalagem: saco plástico de
polietileno atóxico contendo
500q do produto

t

530074

9050

LATA

$
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ingredientes que o caracterizam tais como: açúcar, óleos e gorduras, fibras,
desde que permitidos pela legislação e declarados no rotulo, isento de
contaminantes químicos ou físicos, bem como corantes de qualquer natureza.
devem conter peso líquido de 509, sendo tolerada uma variaçáo de até 5o/o para
menos. embalados em pacotes de 10 unidades, em plástico atóxico, estéril e
transparente. a data íabrlcação deve estai"lmpi'essa na embalagem ê ser inferioi'
a 24 horas no momento da

Flr

,.t-.
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87

PÃO. PÃO MASSA FINA TIPO HOT DOG. embalado em saco plástico
transparente de polietileno atóxieo contendo 5009 do produto (10 unidades), fardo
conn i0 pacotes. com núrnero de registro no ms e vaiiciade mínima cie 7 dias.
rotulaoem de acordo com as normas da anvisa

PCT 7050

PCT 205088 saco plástico com 7009
com as normas da anvisa
data entrega do prociuto.

, coosêrvantes. embalados em
do produto. rotulagem de acordo

viriluiiue llilililili, ue YU utds uii

TUTTI
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FRUTTI.
alianco

CHICLE SABOR
açúcar, xarope

PIRULITO
ingredientes
aromatizantes,

BOLA
hácianc'

corantes

,{u

REFRIGERANTE. embalagem primária: garrala pet
litros. livre de impurezas ou insetos que torne
para o consumo humano. validade mínima de fiA
data de entrega. registro no ministerio da saúde.
variados

de2
imnrónrin""r'*r"-
dias da

sabores
GF Â7ÃÃ

90

SALGADINHO DE IUIILHO TIPO XILITO PIPOCA. ingredientes básicos: rnilho,
gordura de palma,as liodado, glutamentomonossodico, aroma natural de
manteiga,corante de urucum. sem adiçáo de conservantes. embalagem plástica
fardo com 10 unicjacies de 22g,. rotuiagem de acordo com as normas da anvisa.
valictade mínima de 30 dias da data entrega do produto

FRD 3455

91

ADOçANTE DIETÉTICO L|QUIDO 100o/o stevia. lngredientes: água,
Fr{llcnrantac Àlatr rraic êliencír{aac da Starrinl nnncanranfac' honznaln da cÁdin

e sorbato de potássio,
acidulante: ácido cítrico. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem
acesulfame-k. Unidades de 80m1. Prazo de validade mÍnimo 2 anos a contar a
partir da data de entreqa

UND 785

LOTE VII.POLPAS E SUCOS

ITEM DESGRTçÃO UND QTD

KG 560092

POLPA DE ABACAXI - congeiada, selecionada, isenta de contaminação;
embalagem acondicionada em saco plástico de polietileno de 1kg constar a data
de fabricação, ptaza de validade de, no mínimo, 06 meses e no do registro do
mapa.

KG93
POLPA DE GRAVIOLA - congelada, selecionada, isenta de contaminação;
embalagem em saco plástico de polietileno de 1kg constar a data de fabricação,
pi"azo de validacie cje, no rrínimo, 06 meses e no cio registro do mapa

5000

_q4

SUGO CONCENTRADO ADOçADO SABOR CAJU - ingredientes: suco de caju,
açúcar, água, acidulante: ácido cítrico (ins-330), sem conservadores. embalagem
primária: bag in box (bolsa bag 500 mililitros). composição mínima água suco de
caju concentrado e integral pasteurizado e homogeneizado não fermentado e não
alcoólico. não tem qlúten.

LT 1600

95
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01 litro, acondicionados em caixas de papelão lacradas, validade mÍnima de 150
dias contados a partir da data de entrega do produto.

LT 4000

IT '{AarôOA
SUCO DE FRUTA CONCENTRADO, SABOR UVA - envasado, garrafa de 01
litro, acondicionados em caixas de papelão lacradas, validacje mínima de 150 dias
contados a partir da data de entrega do produto

GF J/UU97

SUCO DE GOIABA. suco concentrado de frutas, sabor goiaba; com alto teor de
polpa de fruta, nâo-alcoólicc, hcmcgeneizado e pasteurizado. ingredientes
básicos: polpa e suco de fruta. embalagem em garrafa de 500 ml. rotulagem de
acordo com as normas da anvisa

LOTE VI!! - CHOCOLOTATE E BOMBOM

ITEM DESCRTÇÃO UND orNh

*
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5. LEVANTA}IEilTO DE i'ERCADO
Diante das necêssidades apontadas neste estudo, o atendimento à solução exige a contrataçáo d
empresa especializada cujo o ramo de atividade seja compatível com o objeto pretendido. Fora
analisadas contrataçóes samilares feitas por outros órgãos e entidades, por meio de consultas a outros
editais. com ob.ietivo de identificar a existência de novas metodologias. tecnologias ou inovações que
melhor atendessem às necessidades da Administração.

Não se observou maiores variaçóes quanto à execuçáo do objeto no que se refere ao papel da
empresa a qual se pretencle contrata!' Assim, a variação se dá pela modalidede de licitação aplicada
a cada caso, a depender da permissibilidade normativa. Logo, a aquisiçáo dos materiais objeto do
presente Estudo Técnico Preliminar se constitui, no atual cenário, em objeto de frequente aquisição
por órgãos públicos, em todas as suas esferas. Sendo assim, verifica-se a ampla disponibilidade de
empresâs aptas ao fornecimento dos materiais a serem adquiridos, conforme os requisitos
estebelecidos nêste documento.

BOMBOM DE CHOCOLATE pacote de I kg. Bombom de chocolate com recheio
cremoso, Pacote com no mÍnimo 10009. Embalado individualmente, peso médio
de 209 por unidade. A embalagem deverá conter extemamente os dados de
identificaÇão, informaÇóes nutricionais, número do lote, quantidade do produto e
data de validade

PCT

99

BOMBONS. bala mastigável artificial sabores diversos. ingrêdientes básicos:
açúcar, xarope de glicose, gordura de palma, aromatizantes e conservantes.
embalados em saco plástico com 6009 do produto. rotulagem de acordo com
as normas da anvisa. validade mínima de 90 dias da data entrega do produto

UND100
CAIXÂ DE CHOCOLATE caixas de bombons com peso de 2509 cada caixa 409
cada, sortidos de diversos sabores

í 000101
CHOCOLATE GRANULADO.
identificação do produto, marcâ
íabricâÇáo LÇe prazo de validade.

contendo 1kg
do fabricante, data

com
de

t

KG
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7 DEScRTçÃo oa soluÇÃo couo uu roDo t-^^n

A aquisiÇáo de gêneros alimentícios se baseia nas demandas cotidianas da administratação pública. A aquisição mostra-se

üável por meio de licitaçá0, ústo a possibilidade de contratação de aquisiÉo de qualidade e deacordo com as
expec{ativas da administraçáo.

A adoçâo do Sistema de Rêgistro de Preços permitirá que as aquisiçoes sejam reâlizados em mais de uma vez durente

o ano por meio dos contratos conforme demandas e disponibiidade orÇamentária.

A solução proposta envolvê a aquisição de materiais de consumo para o ressuprimento dos estoques de
gêneros de alimentaÉo, para fins de atendimento às necessidades insütucionais, proporcionando o
atendimento adequado aos programas diversos desenvolvido pela administração municipal.

No mais, a empÍesa vencedora se qualificará mediante procedimento de Pregáo, na forma elehônica, de
que trata a Lei no ',4.133, de ío de abril de 2021, com o formalismo moderado para que o procêssamento
seja o menor possível, sob pena de prejudicar sobremanêira o interesse público primário ora tutelado.

Todos os demais elementos necessários ao atendimento à demanda da Administração estarão dispostos
no Termo de Referência, entre eles as obÍigações e responsabilidâdes da contratada e demais
especificidades do objeto.

8. JUSTIFICATIVA PARA PARCEIáTIENTO

A licjtaÉo pública é um processo seletivo mediante o qual a Administração Pública oferece igualdade deoportunidade a

todos os que com ela queiram confatar, preservando a equidade no trato do intêresse público, trdo a ftm de cotejar
propostas para escolher uma ou algumas delas.

Pare esta licitaçáo será utilizado o Sistema de Registro de Preços, as aquisifres serâo demandados de acordo com a
necessidade da Administração e o valor a ser pago a empresa.

Por Íim, a aquisiçáo do objeto será realizada de forma parcelada, ou seja, em conformidade com oprincípio do
parcelamento, a conlrataÉo será por LOTE, e visa melhor aproveitamento dos recursos disponíveis no mercado, além
da ampliação da competitividade.

JustiÍica-se o critério de julgamento da licitação ser o Menor Preço Por Lote por ser aquele que melhor
reflete os anseios da licitação, por ser econômica e logisticamente o mais viável, tendo em vista que
os serviços agrupados em lotes são símilares, minimizando a cotação de itens ou lotes de valores
insignificativos, e o seu agrupamento perfaz um valor maior a ser cotado, sendo um atrativo aos
licitantes, propoÍcionendo ume maior economie de escala, melhora na padronização, logística e
gerenciamento dos serviços, já que a unidade gestora solicitará o objeto a um número menor de
fomecedor, bem como maior agilidade no julgamento do processo. A realização de diversas
contratações através do critério de julgemênto menor preço por ltem. para o objeto em tela se toma
inviável por diversos fatores como: Falta de padronização, necessidades de muitos servidores para
gerenciar e fiscalizar os diversos contratos, perca de economia de escala e inviabilidadê técnica,
além do númêro reduzido dê servidores para gerencias os diversos contratos possíveis. Destarte,
podemos concluir quê a dêÍinição do objeto da licitação pública e as suas especiÍicidades são
discÍicionárlas, competindo ao agente administrativo avaliar o que o interesse público demanda obter
mediante a contrataçáo.

Acreditamos, inclusive, que tal agrupamento (MENOR PREÇO POR LOTE) irá resultar em
considerável ampliaçáo da competitividade, pois os yalores se tornarão mais atraentes aos
proponentes, devendo assim aumentar a probabilidâde de que a Administração venha a celebrar
contratos mais vantajosos, tendo em vista que ela receberá mais propostas, beneficiando a eficiência
dos contratos administrativos. A Administração, com essa decisão justificada, visa aumentar o
desconto oferecido pelas empresas licitantes devido ao ganho de escala no fomecimento de todas as
peças licitadas, bem como facilitar e otimizar a gestáo do contrato, pois caso os itens sejam divididos
entrê vários licitantes, qualquer atraso por parte de qualquer um deles podeÉ comprometer todo o
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planejamento da prestaçáo de serviços objeto da presente contratação, que visa aten
Público

lmportante salientar ainda que esta AdministraÉo pretende contratar pÍodutos que no 3eu contexto
geral são da mesma natureza, tendo a certeza que aglutinando os itens em LOTE, poderá gerar aos
licitantes ganhadores uma maior economia de escala que, certamente, será traduzida em menores
preços em sua proposta global.

Sobre este tema, podemos citar a obra "Temas Polêmicos sobre Licitações e CorÍraÍos', vários
autores, da editora Malheiros, na página 74, o seguinte trecho:

conobora do entendimento supramencionado, em julgado, o Tribunal de Contas da União, quando
decidiu pelo indeferimento de pedido de divisão do objeto licitado em itens, por considerar quê a
reunião do objeto em um único item, desde que devidamente justificada pela área demandante ou pelo
pregoeiro, afasta a possibilidade de restriÉo indevida à competitividade. (Acórdão 1.16712012 -TC
000.431120'12-5 - TCU - Plenário - Relator: José Jorge).

Essa mesma Corte se pronunciou através do Aórd âo n" 7322OO8, no seguinte sentido:

" .. . a questão da viabilidade do fracionamento deve ser decidida com
base em cada caso, pois cada obra lem as suas *pecifrcidades,
devendo o gcstor decidir analisando quat a soluçáo mais adequada
no caso concreto" .

Dessa forma, verifica-se que o entendimento do Tribunal de Contas tem sido o de que a divisáo do
objeto em itens distintos deve ser auferida sempre no caso concÍêto, devendo ser aplicada a opção
mais vantajosa para a Administraçáo Pública, desde que não haja restrição à competitividade.

Assim, dentro da competência discricionária que é assegurada à Administração, optou-se por adotar o
critério de julgamento e divisão por lotes, que sê reputa mais ajustado às necessidades e eficiência
administrativas no presente caso.

9. DETIOI{STRATIVODOSRESULTAOOSPRETET{DIDOS

A cont[ataÉo de empresa especializada em fomecimento de gêneros alimentícios, buscará garantir o fomecimento de

gêneros alimentícios que atenda aos anseios da administrataÉo. A aquisiçáo dos gêneros alimentícios é
essencial pela constatação de que é necessário suprir as demandas existentes no setor público, além
dos usuários dos serviços públicos, além da manutenção de programas de trabalho, desenvolvidos
pelas Unidades Gestoras Por isso, no sentido de garantir a satisfaÉo plena das atividades laborativas.
Por fim, com a presente contratação a instituiÉo almeja alcançar, sob os aspectos da economicidade,
eficácia, eficiência e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, matenais, e financeiros disponíveis,
inclusive do ponto dê vista da sustentabilidade ambiental, os seguintes benêficios:

I(}. PROVDÊNCNS PRÉVhSAO COI{TRATO

Por se tratar dê seÍviço comum, de aüúdades rotineiras e conhecidas pêlas empresas do ramo, náo se idenüfica a

necessidade de providências complementares. Dâ mesma forma, não há necessidade de transiÉo contratual,

especialmente pelo tato de que náo há contratos vigentes para este obieto.

"(...) em geral, a economia de escala é instrumento fundamental paÍa
diminuição de cusÍos. Quanto maior a quanüdade a ser negociada,
menor o custo unitário, que em deconência do barateamento do
custo da produção (economia de escala na índítstria), quer porque
há dlminuição da margem de lucro (economia de escara gerirlmente
encontrada no comércio)".
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,12. ITPACTOS AÍ{BIEI{TAIS

Nâo se aplica ao objeto pretendido para a contÍataçâo.

í3. vTABTLTDADE ol conrmnçÃo e nespottsÁves PEI-A ELABoRAçÃo Do ETP

Diante do exposto entendê.se fundamental a 'eventual conkateÉo de empresa para registro de preços para
futuras e eventuais aquisiçóes de gêneros alimentícios diversos destinados a atender as
necessidadês des diversas secretarias da Prefeitura Municipal de Banoquinha/CE.

Entende.se como viável e razoável a contratação por meio de processo licitatório, mediante ao levantamento da

sáo e viabilidade Íinanceira

losÉ oÁc IRA S SANTOS
SECRET o DE PLÂNEIAMENTO, ADIVIINISTRAÇÃO E FINANçAS

JosÉ ueurucr ;úNIon
SECRETÁRIO DE I RUTURA E SERVIÇOS

B

ALICE
srcRgrÁnre oo r ALH ESENVOLVIMENTO

SOCIAL E S HUMANOS

SIMONE
SltLKi I úoe

THALES RA ROCHA SOARES
sscnsrÁRro DE cULTURA

EDIVANPEREIRADESOUZA 7
sncRrrÁRto oo ruRrsMo, MEIo AMBIENTE,

DESENVOLVIMENTO RURAL E PESCA

ARTEIRIANA BE DA COSTA
SEC IAD UCAÇÃO

EYANDRO TELESVERAS
O DA JWENTUDE, ESPORTE E LAZERSECRET

necêssidade descrilo neste ETP. para etender o interesse público. havendo a


